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 صىٍدوس بلع االإعخخلصاث الؼبُلُت في جدعحن همى وإهخاظُت هباث 

  .Allium cepa Lالبصل الأخمش المحلي 
ً
 وهىكا

ً
 ٓما

 سوكت مشوان الببُليو ن اللبذ الله أظامت خعح

ت-دمؽّ  -ئداسة بدىر البعدىت -الضساكُتالهُئت اللامت للبدىر الللمُت   ظىسٍ

 

 المطتخلص

ٌز البدض في مؽخل اللذوي خلا٘
ُ
باظخخذام صىٍ البصل الأخمش المحلي  2017/2018و 2016/2017 االإىظمحن ه

Allium cepa L.   وجِلُل الآزاس العلبُت الىاظمت كً الاظخخذام االإٌشغ للأظمذة 
ً
 وهىكا

ً
بهذي جدعحن ئهخاط البصل ٓما

عىط وخمحرة الخبز الجاًت في همى  الُٕمُائُت مً خلا٘ دساظت أزش الشػ الىسقي بترآحز مً معخخلص ي ظزوس اللشُ

بِذ م
ُ
عىط والخمحرة بـ هباجاث البصل والصٌاث الٕمُت والىىكُت للأبصا٘ الىاججت. ػ  4لاملاث الشػ بمعخخلص اللشُ

 مً ؿهىس 
ً
 بحن الشؼاث. بُيذ الىخائج الأزش  15سؼاث خلا٘ االإىظم وبٌاصل  4أوساَ خُُِِت وبملذ٘  4جشآحز بذءا

ً
ًىما

عىط ) ظم/لتر( بذلالت  15الؤًجابي الإلاملاث الشػ في مإؼشاث الىمى الخظشي، ًِذ جٌىُذ االإلاملت بمعخخلص اللشُ

أًت االإلاملاث باظخصىاء الشػ بالخمحرة )مل ُت، ما ظاهم  15ىىٍت كلى  ظم/لتر( في صٌتي كذد الأوساَ ودلُل االإعاخت الىسُ

ادة الؤهخاظُت مً الأبصا٘ لخبلى ) كلى الخىالي(، وراث صٌاث هىكُت ظُذة بلوذ وعبت االإادة 2ٓجم/م 3.91و 4.25بضٍ

 %(.20.21، 2/مٓجم 2.12% )الؽاهذ 21.97، 22.37الجاًت ًيها 

 البصل المحلي، حذور العزكطوص، الخميرة الجافة، الإهتاحية. الكلمات

 

 الملذمة

مً المحاصُل الاظتراجُجُت  L Allium cepaٌلذ البصل .

 لضساكخه كلى هؼاَ واظم 
ً
في الىػً اللشبي واللالم، هـشا

 مم مداصُل الخظش الأخشي، وهى هباث كؽبي 
ً
مِاسهت

زلاسي الحى٘ )خُض جضسق البزوس في االإىظم الضساعي الأو٘ 

لإهخاط بصُلاث الِضح، وهي الأبصا٘ صوحرة الحجم 

م الضساعي الشاوي لإهخاط وحعمى الِىاس، والتي جضسق في االإىظ

الأبصا٘ الأمهاث التي حعخخذم في الخوزًت، والتي حلاد 

خ الضهشٍت  صساكتها في االإىظم الضساعي الشالض لخلؼي الؽماسٍ

يخج البزوس، لزا دوسة خُاة البصل المحلي جدخاط مً  وجُ

ذ بلوذ االإعاخت  البزسة ئلى البزسة زلازت ظىىاث(. وُ

ت كام االإضسوكت بالبصل الجاي الأ  /  2018خمش في ظىسٍ

ذسه  5278 ٓى/هٕخاس  14007هٕخاس بمخىظؽ ئهخاظُت وُ

  (. 2018)المجمىكت الؤخصائُت الضساكُت العىىٍت، 

صىٍ مدصى٘ البصل مً المحاصُل المجهذة للتربت  ًُ

( P، K، Nًهى ًدخاط ئلى ٓمُاث ٓبحرة مً الأظمذة )

 ,Brewsterاللاصمت لىمىه وإهخاظُخه مً الأبصا٘ )

ذ جىصل ٔل م1994ً  و  et al., (2002)  Drost  (، وُ

Jilani et al., (2003)   ادة ملىىٍت في ئهخاظُت ئلى صٍ

ادة جشآحز ) لىد رلٗ K، P،N البصل مم صٍ ( االإؼبِت، وَ

لذوس هزه اللىاصش في حصجُم الىمى الخظشي للىباجاث، 

 ،
ً
 وهىكا

ً
ادة الؤهخاظُت ٓما  كلى صٍ

ً
والزي اولٕغ ئًجابا

جُت في Akoun(2004 ٓما وظذ  ادة جذسٍ ( أن هىاْ صٍ

ُت لىباجاث البصل جتراًّ  كذد الأوساَ واالإعاخت الىسُ

ادة ملذ٘ الدعمُذ االإظاي والزي سا ادة مم صٍ ًِه صٍ

 وهدُجت 
ً
ػشدًت في ُؼش البصلت والؤهخاظُت الٖلُت. مإخشا

ض ئمٖاهُت  للـشوي الشاهىت ًِذ اصدادث الحاظت ئلى حلضٍ
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اظخخذام االإعخخلصاث واالإىاد الؼبُلُت بهذي جشؼُذ 

 
ً
 وهىكا

ً
 اظخخذام الأظمذة الُٕمُائُت ولخدعحن الؤهخاط ٓما

(Aly, 2006 ًِذ بحّن ،) Mulla et al., (1980)  أن

الاظخخذام الؼىٍل للأظمذة الٌىظٌاجُت هى ظبب سئِس ي 

لاخخىاء التربت كلى كىصش الٖادمُىم والزي ٌلخبر مادة 

ئلى     Pezzarossa et al., (1993) معشػىت، وبذوسه أؼاس

%( ًدخىي كلى  48- 46أن ظماد العىبش ًىظٌاث )

حز  ذ  23.1كىصش الٖادمُىم بترٓ ملجم/ٓجم ظماد. وُ

الأظمذة الُٕمُائُت جبِى في التربت لٌتراث ُذ  اجطح أن

ادة في اظخخذام الأظمذة  17جمخذ ئلى  ، ًالضٍ
ً
كاما

 الىتروظُيُت ُذ جإدي ئلى جشآم الىخـشاث في أوساَ وظـزوس 

ل الخظــش مــا ًدعــبب في حوُــش ػلــم ولــىن هــزه  مداصــُ

ل، وهزا ًخؼلب خخمُت جشؼُذ اظخخذامها  المحاصــُ

لها مم الأظمذة الؼبُلُت. وفي العىىاث الأخحرة بخٖام

أؼاسث اللذًذ مً الذساظاث ئلى ئمٖاهُت اظخخذام 

االإعخخلصاث الىباجُت ٓمعخخلص ظزوس هباث 

عىط وخمحرة الخبز الجاًت في جدعحن همى وإهخاظُت  اللشُ

اللذًذ مً الىباجاث ٓبذائل كً مىـماث الىمى 

ت شدًٌت للأظمذة الُٕماوٍ لٖىنها مىاد  الصىاكُت، وٓ

( 
ً
أوضحذ (، و Sabry et al., 2009ػبُلُت وأٓثر آمىا

دساظت للجذوي الاُخصادًت لشػ ( في 2017)الببُلي 

عىط كلى هباث البصل الأخمش المحلي أن  معخخلص اللشُ

ُُمت ملامل الشبدُت للملاملت الأًظل )سػ معخخلص 

حز  عىط بترٓ أن أكلى مً  15ظزوس اللشُ ظم/لتر( 

ادة الؽاهذ وبيع ( ئلى 2002أؼاس اللبذلي )و  %.69بت صٍ

عىط  أهمُت الشػ الىسقي بمعخخلص ظزوس هباث اللشُ

لحن مً خلا٘ جأزحره الٌحزًىلىجي   لخأزحره االإؽابه للجبرً
ً
هـشا

ذ كضي بلع في حصجُم اظخؼالت الخلاًا واهِعامها،  وُ

الباخشحن رلٗ لاخخىائه كلى خمع االإٌُالىهُٗ 

Mevalonic acid لحن  الزي ٌلذ ػلُلت لبىاء هشمىن الجبرً

لحن مً الهشمىهاث 1999)االإشظىمي،  ( )هشمىن الجبرً

الىباجُت التي جيخجها الىباجاث الحذًشت والِمم الىامُت في 

لُٗ  خمحز باخخىائه كلى خمع الجبرً الجزوس والعىَ وٍ

ضٍذ مً ئهخاط  الزي ًدشض كلى اظخؼالت الخلاًا الىباجُت وٍ

الضهشٍت منها مما ًضٍذ مً كذد الأًشق الجاهبُت وخاصت 

ادة الؤهخاظُت ) ( ، Davies, 1995الأصهاس والشماس، وبالخالي صٍ

ٓما اظخخذمذ خمحرة الخبز الجاًت لخأزحرها الٕبحر في 

حصجُم همى الىباجاث لاخخىائها كلى اللذًذ مً الأخماض 

التي  ( Methionine ،Tryptophan ،Arginine) الأمُيُت

الأظاظُت في حؽُٕل الهشمىهاث الىباجُت حلذ الؼلُلت 

(Wanas, 2002.)  وأؼاسNagoda (1991)  ئن معخخلص

خمحرة الخبز ًدخىي كلى البىجاظُىم والٌىظٌىس 

 (. 1والٌُخامُىاث )ظذو٘ 

( كىذ سػ هباجاث البصل صىٍ 2015جىصل صهىان )

حز عىط بترٓ  10 )جٕعاط هشاهى( بمعخخلص ظزوس اللشُ

ادة  ت في اسجٌاق الىباث، وكذد الأوساَ، ظم/لتر ئلى صٍ ملىىٍ

حز مادحي   Kaempherolووصن البصلت وحجمها، وجشٓ

اًت مً مشض  Quercetinو )مظاداث أٓعذة للىُ

 مم الؽاهذ االإعمذ 
ً
العشػان بؽٖل خاص( مِاسهت

شط ) . ورٓش هلىم وً
ً
( أن الشػ الىسقي كلى 2012ُٓمُائُا

زوس هباث البصل )صىٍ جٕعاط هشاهى( بمعخخلص ظ

حز ) عىط جشٓ ادة ملىىٍت في  5اللشُ ظم/لتر( أدي ئلى صٍ

 ,.Shafeek et alمخىظؽ اسجٌاق الىباث ووصن البصلت، بحّن 

( Giza 20( أن سػ هباجاث البصل صىٍ )2015)  

عىط وخمحرة الخبز الجاًت  بمعخخلص ظزوس اللشُ

حز  ظم/لتر لٖل منهما ومعخخلص أكؽاب البدش  12.5بترٓ

Alga 600 حز ادة ملىىٍت في  1 بترٓ ظم/لتر، ظببذ صٍ

مإؼشاث الىمى الخظشي والؤهخاظُت، ومدخىي الأبصا٘ 

-Abdelمً االإادة الجاًت والبروجحن، وبذوسه جىصل 

Moneim et al., (2015)  أن الشػ الىسقي بمعخخلص

حز ) مللجم/لتر( كلى هباجاث  1000خمحرة الخبز الجاًت جشٓ

ادة Giza 6البصل صىٍ ) ت في ئهخاظُت ( أدي ئلى صٍ ملىىٍ

ؼش البصلت، ووعبت االإىاد الصلبت  الأبصا٘ الجاًت، وُ

حزًً )  مم الترٓ
ً
مللجم/لتر(  500، 250الزائبت مِاسهت

أن الشػ الىسقي   Fawzy et al., (2012)والؽاهذ. وأؼاس

، 2، 1بترآحز مخخلٌت مً معخخلص خمحرة الخبز الجاًت 

( ظبب Giza 20 ،Super xظم/لتر كلى صىٌي البصل ) 3

ؼش البصلت،  ت في ػى٘ الىباث وكذد الأوساَ، وُ ادة ملىىٍ صٍ

ووصن البصلت، والؤهخاظُت الٖلُت، ووعبت االإىاد الصلبت 

 مم الؽاهذ.
ً
 الزائبت الٖلُت مِاسهت
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أن الشػ الىسقي كلى هباث  Fawzy et al.,(2010)   أوضح

ُب الُٕمُائي الإعخخلص خمحرة الخبز الجاًت خعب 1 حذول   .Nagoda  (1991). الترٓ

47% Protein 

33% Carbohydrates 

8% Minerals 

8% Nucleic 

4% lipids 

Approximate composition of vitamins (mg/g) 

1.3 Biotin 6-100 Thiamine 

4000 Cholin 35-50 Riboflavin 

5-13 Folic acid 300-500 Niacin 

0.001 Vit-b12 28 Pyridoxine HCI 

 70 pantothenate 

Approximate composition of minerals (mg/g): 

8.00 Cu 0.12 Na 

0.10 Se 0.75 Ca 

0.02 Mn 0.02 Fe 

2.20 Cr 1.65 Mg 

3.00 Ni 21.00 K 

0.04 Va 13.50 P 

3.00 Mo 3.90 S 

3.00 Sn 0.17 Zn 

0.17 Li 0.03 Si 

 

حز ) ظم/لتر(  4الٌاصىلُاء بمعخخلص الخمحرة جشٓ

أظابُم مً الضساكت أكؼى أًظل الىخائج  6و 4بلذ 

والؤهخاظُت ًُما ًخللّ بؼى٘ الىباث وكذد الأوساَ 

حز   مم الترٓ
ً
ظم/لتر والؽاهذ االإعمذ  2الٖلُت مِاسهت

، وجىصل
ً
أن الشػ   Ahmed et al., (2011)ُٓمُائُا

الىسقي بملذ٘ زلار سؼاث مً معخخلص الخمحرة 

حز  ( valorظم/لتر كلى هباجاث البؼاػا صىٍ ) 5جشٓ

ادة ملىىٍت في ػى٘ الىباث، كذد الأوساَ،  أدي ئلى صٍ

- N ُت، ومدخىي الذسهاث مً اللىاصشاالإعاخت الىسُ

P-K   مم الترآحز 
ً
 4، 3، 2، 1والؤهخاظُت مِاسهت

 لىذسة الذساظاث التي جىاولذ 
ً
ظم/لتر والؽاهذ. وهـشا

عىط والخمحرة  الشػ الىسقي بمعخخلص ظزوس اللشُ

الجاًت كلى مدصى٘ البصل ٔان لا بذ مً ئظشاء هزا 

رآحز البدض بهذي دساظت جأزحر الشػ الىسقي بت

عىط  مخخلٌت مً معخخلص ي ظزوس هباث اللشُ

وخمحرة الخبز الجاًت في همى وجؼىس هباجاث البصل 

 ،
ً
 وهىكا

ً
المحلي الأخمش وإهخاظُخه مً الأبصا٘ ٓما

حز الأمشل مً هزه االإىاد الؼبُلُت،  وجدذًذ الترٓ

والخخٌٍُ ُذس الؤمٖان مً ئطاًاث الأظمذة 
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ً
 مً  الُٕمُائُت وجدعحن ٓمُت الؤهخاط ٓما

ً
وهىكا

 الأخمش.مدصى٘ البصل المحلي 

 المواد وطزائم البحث

ظخخذم في الذساظت صىٍ البصل الأخمش المحلي )مشخلت 
ُ
ا

بصُلاث الِضح لإهخاط الأمهاث مً البصل(، مصذسه مً 

ت ،الهُئت اللامت للبدىر الللمُت الضساكُت  .دمؽّ، ظىسٍ

خمحز بأبصا٘ بلبلُت الؽٖل، لىن الِؽشة الخاسظُت أخمش  وٍ

ت  بصلي، لىن اللب أبُع، مىؼِت ُاكذة الجزوس دائشٍ

 ملم، الؼلم خشٍٍّ. 1.4معؼدت بِؼش 

ًخمحز االإؽخل بتربت ػُيُت ظلخُت، هحر مالحت، مخىظؼت 

المحخىي مً االإادة اللظىٍت الىُتروظحن والٌىظٌىس 

للتربت في  pHجِذًش الــ(، جم 2والبىجاظُىم )ظذو٘ 

(، أما Hanna) pHبىاظؼت ظهاص  5:1معخخلص االإائي 

ملىخت التربت جمذ بُِاط دسظت الخىصُل الٕهشبائي في 

EC meter  (Orion .)باظخلما٘ ظهاص  5:1معخخلص 

للي  ِت ؤ ت باظخلما٘ ػشٍ باالإِابل جم جِذًش االإادة اللظىٍ

 كلى أٓعذة الٕشبىن اللظىي 
ً
بصىائي وبلاْ اكخمادا

ٓشوماث البىجاظُىم، بِىما جم جِذًش الىُتروظحن الٕلي 

ِت  بجهاص الخدلُل الآلي،  Berthelotreactionبؼشٍ

ِت  والٌىظٌىس الزائب في التربت جم جِذًش باظخلما٘ ػشٍ

Murphy Riley method  بجهاصSpectrophotometric 

method ٘والبىجاظُىم الزائب جم جِذًشه باظخلما ،

 .Flame Spectrophotometric methodظهاص

 ٘ ائُت والُٕمُائُت لتربت االإؽخل2 ظذو  .. الخصائص الٌحزً

pH 7.1 

EC  dS/m)) 0.5 

 1.14 االإادة اللظىٍت )%(

 20 الىُتروظحن )ملى/ٓى(

 10 ()ملى/ٓى الٌىظٌىس االإخاح

 240 (البىجاظُىم االإخاح )ملى/ٓى

 45 (ػحن )%

 33 (ظلذ )%

 22 سمل )%(

 الخجشبت:ججهحز 

أًت اللملُاث الضساكُت  جم ججهحز جشبت االإؽخل باظشاء 

مً ًلاخت وجخؼُؽ، زم صُسكذ بصُلاث الِضح العلُمت 

ظم( والخالُت مً الأطشاس  5واالإخمازلت بالىصن )

االإُٖاهُُٕت في بذاًت ؼهش ماسط كلى خؼىغ طمً 

بُت بمعاخت ) خؼىغ  4( جدىي 2م 1.60ُؼلت ججشٍ

ظم بحن  10ظم بحن الخؽ والآخش، وبٌاصل  40بٌاصل 

هباجاث طمً الخؽ الىاخذ  10الىباث والآخش، وبملذ٘ 

مٕشساث لٖل ملاملت. وأطٌُذ الأظمذة الُٕمُائُت  4وبـ 

الإلاملت الؽاهذ ًِؽ )جم ئطاًت العىبش ًىظٌاث 

خاث 2ظم/م 5بملذ٘  P2O5% 46الشلاسي  ، ٓبرً

ُبل الضساكت، أما  2ظم/م 50K2O %  12البىجاظُىم 

ا  بملذ٘ % N 46بلذ الضساكت ًِذ أطٍُ ظماد الُىسٍ

كلى دًلخحن: الأولى بلذ الؤهباث، والشاهُت بلذ  2ظم/م 8

ّ االإلادلت العمادًت االإىص ى  ؼهش مً الأولى(، ورلٗ وً

بها مً ُبل وصاسة الضساكت وخعب جدلُل التربت، أما 

أًام  10-7بالشاخت بخىاجش ٔل كملُت الشي ًٖاهذ الشي 

 خعب الـشوي الجىٍت.

 جدظحر االإعخخلصاث الىباجُت:

جم ئخظاس  مطتخلص حذور هبات العزكطوص:-أ

ت )جل أبُع(،  عىط مً مداًـت الشُ ظزوس هباث اللشُ

وػدنها وهخلها وأخز االإسحىَ الىاكم خعب الترآحز 

ظم/لتر، وجم وطلها في لتر مً  15، 10، 5، 1االإذسوظت 

م في صظاظت خلاغ ° 50الإاء االإِؼش كلى دسظت خشاسة ا

ج الإذة  لؽ االإضٍ
ُ
دُُِت، وبلذ الاهتهاء جشْ  15ٓهشبائي، وخ

ج الإذة  ظاكت زم سُشح كذة مشاث ختى ًٖىن  24االإضٍ

 للاظخلما٘ )االإشظىمي، 
ً
ذ بحّن البؽحر 1999ظاهضا (.وُ

عىط هني 2013واللذوي ) ( أن مسحىَ اللشُ

 (.3واالإاهىِعُىم )ظذو٘  بالصىدًىم والبىجاظُىم

جم جدظحر مطتخلص خميرة الخبز الجافة: -ب

االإعخخلص بارابت خبِباث خمحرة الخبز الجاًت في االإاء 

ظم/لتر  15، 10، 5، 1االإِؼش خعب الترآحز االإذسوظت 
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ج الإذة 1:1مم ئطاًت العٕش بيعبت  ، ومً زم خٌف االإضٍ

 El-Tohamy et)ظاكت لخيؽُؽ جٖازش خلاًا الخمحرة  24

al., 2008) . 

ُب الُٕمُائي الإعخخلص ظزوس 3ظذو٘  . الترٓ

عىط خعب البؽحر واللذوي )  .(2013اللشُ

 الٕمُت االإٖىهاث

 % 87.48 االإادة الجاًت

 % 12.53 الشػىبت اليعبُت

 % 6.95 الٕشبىهُذساث

 % 7.64 سماد

ً ضٍ  ن100ن/ 3.88 خمع الولِعحرً

ىم  ملى/ٓى 13.81 االإوجزً

 ملى/ٓى 2.63 الٖالعُىم

 ملى/ٓى 11.97 البىجاظُىم

 ملى/ٓى 25.26 الصىدًىم

 ملاملاث الشػ الىسقي:

بِذ ملاملاث الشػ الىسقي بٖل مً معخخلص ظزوس 
ُ
ػ

عىط وخمحرة الخبز الجاًت بأسبلت جشآحز لٖل منها  اللشُ

في خحن جم سػ هباجاث الؽاهذ  ظم/لتر، 15، 10، 5، 1

بِذ كملُت الشػ الىسقي بمشخلت 
ُ
 4 -3باالإاء االإِؼش، ػ

أوساَ خُُِِت خلا٘ الٌترة الصباخُت، وجم سػ 

الىباجاث بمشػ ًذوي ورلٗ ختى البلل الخام مم 

ٓمادة هاؼشة  Tween 20اظخخذام كذة هِاغ مً مادة 

شس الشػ بٌ
ُ
ئاث االإاء، وٓ اسَ لخِلُل الؽذ العؼحي لجضٍ

سؼاث،  4أظبىكحن بحن الشؼت والأخشي وبملذ٘ 

ىمى الخظشي الوجضامىذ الشؼت الأخحرة مم آخما٘ 

 للىباث.

التحاليل الكيميائية والصفات الفطيولوحية 

  للىبات:

جم أخز الِشاءاث بلذ  مؤشزات الىمو الخضزي:-أ

هباجاث في ٔل  10آخما٘ همى المجمىق الخظشي وبملذ٘ 

 IPGRI (2001.)ورلٗ خعب مٕشس ولٖل ملاملت 

جم جدذًذه بُِاط اسجٌاق الىباث )ظم(: مخىظؽ 

ت.   مً ظؼذ التربت وختى نهاًت أػى٘ وسُ
ً
 االإعاًت بذءا

ت )ظم(:  جم جدذًذه بُِاط االإعاًت مخىظؽ ػى٘ الىسُ

ت.بحن ُاكذة الومذ   وختى النهاًت الللىٍت للىسُ

 مخىظؽ كذد الأوساَ/هباث.

ُت )ظم ّ ملادلت 2دلُل االإعاخت الىسُ (: خُعب وً

(Beadle, 1989) . 

GA

CA
LAI      (1) 

ُت و  LAIخُض  معاخت  CAدلُل االإعاخت الىسُ

معاخت الأسض التي  GAو االإعؼذ الىسقي للىباث 

 ٌؽولها الىباث

خزث هزه الِشاءاث بلذ ظٌاي : مؤشزات الإهتاج-ب
ُ
أ

أبصا٘ ظاًت في ٔل مٕشس ولٖل  10الأبصا٘ بملذ٘ 

  :ملاملت

مخىظؽ ُؼش البصلت الجاًت )ظم(: خذد بُِاط 

الِؼش بحن أبلذ هِؼخحن باظخخذام ظهاص البُأىلِغ 

)أو ٌعمى الِذمت الىسهُت وهي أداة حعخخذم لُِاط 

حن(  .(1)ؼٖل  البلذ بحن ظؼدحن مخىاصٍ

 .ظهاص البُأىلِغ. 1ؼٖل 

(: جم ُُاظها 2مخىظؽ صلابت البصلت )ٓوم/ظم

ظم،  1بجهاص ُُاط صلابت الشماس ري هاػغ ُؼشه 

خُض أخزث ُشاءجان مً ظهخحن مخِابلخحن لٖل بصلت 

خز مخىظؽ الِشاءجحن )اللاوي، 
ُ
 (.1985وأ

 مخىظؽ وصن البصلت الجاي )ظم(.

مخىظؽ ئهخاظُت وخذة االإعاخت مً الأبصا٘ الجاًت 

 (. 2)ٓجم/م
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خُللذ الأبصا٘ الجاًت المحتوى الكيميائي للأبصال: -ج

 مً خُض مدخىاها الُٕمُائي ودسظذ االإإؼشاث الخالُت:

مخىظؽ اليعبت االإئىٍت للمىاد الصلبت الزائبت الٖلُت 

(Total Dissolved Solid جم جِؼُم الأبصا٘ وكصشها :)

خزث منها كذة ُؼشاث ووطلذ كلى ظهاص االإٕعاس 
ُ
وأ

 Hand- Refracto meter (A.O.A.C, 1970.)الُذوي 

مخىظؽ اليعبت االإئىٍت للمادة الجاًت%: خُعبذ بأخز 

كذة ُؼم مً الأبصا٘ لٖل ملاملت ووصهذ زم ظٌٌذ في 

ظاكت  6الإذة  0م 110ًشن ٓهشبائي كلى دسظت خشاسة مً 

ختى زباث الىصن، وبلذ اهتهاء ًترة الخجٌٍُ جم خعاب 

 ,A.O.A.Cالُت خعب )وصنها، ومً زم ػبِذ االإلادلت الخ

1975 :) 

100
mw

md
DM    (2) 

الىصن  md، واليعبت االإئىٍت للمادة الجاًت DMخُض 

الىصن ُبل ججٌٍُ  mw، و بلذ ججٌٍُ الأبصا٘

 الأبصا٘.

صُممذ الخجشبت  جصمُم الخجشبت والخدلُل الؤخصائي:

ّ الِؼاكاث اللؽىائُت الٖاملت، خُض جظمىذ  وً

مٕشساث ئطاًت الإلاملت  4ملاملاث في  8الخجشبت 

الؽاهذ، وجم جدلُل البُاهاث وخعاب ُُمت ملامل 

ُمت أُل ًشَ ملىىي C.Vالخباًً ) كىذ  L.S.D( وُ

% بدالت 1% للِشاءاث الحِلُت واالإعخىي 5معخىي 

ت باظخخ  .GenStat 12thذام بشهامج الِشاءاث المخبرً

 الىتائج والمىاكشة

ثأجير معاملات الزش الورقي في مؤشزات الىمو 

 الخضزي:

 في مإؼشاث 
ً
أزشث ملاملاث الشػ الىسقي االإؼبِت ئًجابا

الىمى الخظشي لىباجاث البصل ٓما ًخطح مً 

 .(4في ظذو٘ ) االإلؼُاث الىاسدة

 .ملاملاث الشػ الىسقي في مإؼشاث الىمى الخظشي لىباجاث البصل الصىٍ الأخمش المحلي جأزحر .4حذول 

 (.P<0.05% )5الأخشي المخخلٌت حلني وظىد ًشوَ ملىىٍت كلى معخىي زِت 
 

ذ متوضط طول الىبات:-أ ملاملت الشػ الىسقي  جٌىُ

حز  عىط جشٓ ظم/لتر بمخىظؽ ػى٘  15بمعخخلص اللشُ

 كلى ملاملتي الشػ  74.40الىباجاث )
ً
ا ظم( ملىىٍ

عىط  ظم(  67.95ظم/لتر ) 10بمعخخلص اللشُ

 المعاملات
متوضط ارثفاع 

 الىبات/ضم

متوضط طول 

 الوركة/ضم

متوضط عذد 

 الأوراق/هبات

متوضط دليل 

 المطاحة الوركية

مطتخلص حذور 

 العزكطوص

 ef 52.00 ef 8.40 d 2.216 d 59.20 ظم/لتر 1

 d 54.98 d 9.70 bc 2.668 c 62.90 ظم/لتر 5

 bc 63.28 b 9.86 bc 3.369 b 67.95 ظم/لتر 10

 a 67.05 a 11.50 a 4.032 a 74.40 ظم/لتر 15

مطتخلص 

خميرة الخبز 

 الجافة

 f 49.58 f 8.20 d 1.929 e 57.00 ظم/لتر 1

 de 52.93 de 9.33 c 2.726 c 60.45 ظم/لتر 5

 c 60.00 c 10.28 b 3.528 b 65.95 ظم/لتر 10

 b 63.95 b 10.95 a 3.882 a 70.58 ظم/لتر 15

 f 51.38 ef 8.50 d 2.049 de 57.49 الشاهذ 

L.S.D 0.05 2.873 2.789 0.6352 0.1991 

C.V% 3.1 3.3 4.5 4.7 
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حز  ظم( والتي  70.58ظم/لتر ) 15ومعخخلص الخمحرة جشٓ

أًت االإلاملاث بما ًيها   كلى 
ً
ا ذ ملىىٍ  بذوسها جٌىُ

 .(ظم 57.49الؽاهذ )

ت  متوضط طول الوركة:-ب ظلٕذ صٌت ػى٘ الىسُ

ذ الىباجاث   لصٌت ػى٘ الىباجاث، ًِذ جٌىُ
ً
 مؽابها

ً
أ ظلى

حز  عىط جشٓ ظم/لتر  15االإلاملت بمعخخلص اللشُ

 كلى ملاملتي  67.05بمخىظؽ ػى٘ أوساُها )
ً
ا ظم( ملىىٍ

عىط  ظم(  63.28ظم/لتر ) 10الشػ بمعخخلص اللشُ

حز  ظم(  63.95ظم/لتر ) 15ومعخخلص الخمحرة جشٓ

أًت االإلاملاث والؽاهذ والل  كلى 
ً
ا خا ملىىٍ خان جٌىُ

 .(ظم 51.38)

ٓما هى الحا٘ باليعبت لصٌتي  عذد الأوراق/ هبات:-ج

ت وػى٘ الىباث لىخف جأزحر ئًجابي للشػ الىسقي  ػى٘ الىسُ

لُبلى أكلى ُُمت له في هزا االإإؼش، ًِذ اصداد كذد الأوساَ 

ع 11.50) ت/هباث( كىذ الشػ بمعخخلص اللشُ ىط وسُ

 كلى باقي االإلاملاث  15
ً
ا ذ بذوسها ملىىٍ ظم/لتر والتي جٌىُ

حز  باظخصىاء ملاملت الشػ بالخمحرة الجاًت بىٌغ الترٓ

ذ هاجان االإلاملخان )الشػ  10.95) ت/هباث(، ٓما جٌىُ وسُ

حز  عىط والخمحرة جشٓ  كلى  15باللشُ
ً
ا ظم/لتر( ملىىٍ

حز   10.28ظم/لتر) 10ملاملت الشػ بالخمحرة جشٓ

ت  كلى باقي االإلاملاث وسُ
ً
ا ذ بذوسها ملىىٍ /هباث( والتي جٌىُ

حز  عىط جشٓ  5والؽاهذ باظخصىاء ملاملتي الشػ باللشُ

 ظم/لتر. 10و

 لخدذًذ  دليل المطاحة الوركية:-د
ً
والزي ٌلذ مإؼشا

لٕغ الحذ الأمشل مً  ٌٓاءة اكتراض الأؼلت الؽمعُت وَ

االإادة معاخت الأوساَ التي ًخم كىذها ئهخاط أكلى خذ مً 

الجاًت، ًِذ بُيذ الىخائج جٌىَ ٔل مً ملاملتي الشػ 

حز عىط والخمحرة جشٓ ظم/لتر بهزا  15بمعخخلص اللشُ

ت كلى  3.882، 24.03االإإؼش ) كلى الخىالي( وبٌشوَ ملىىٍ

حز  عىط والخمحرة جشٓ  10ملاملتي الشػ بمعخخلص اللشُ

خا  3.528، 3.369ظم/لتر )  كلى الخىالي( واللخحن جٌىُ
ً
ا ملىىٍ

 (.2.049كلى بُِت االإلاملاث والؽاهذ )

التي  اللذًذ مً الذساظاثجخىاًّ هزه الىخائج مم 

عىط  أوضحذ أهمُت الشػ الىسقي بمعخخلص ي اللشُ

ادة مإؼشاث الىمى الخظشي  صهىان، ) والخمحرة في صٍ

(، Fawzy et al., 2010)و( Shafeek et al., 2015)و (2015

مًٕ أن ٌلضي رلٗ للذوس الهام للمعخخلصحن  وٍ

عىط له دوس في  االإذسوظحن،  ًمعخخلص ظزوس اللشُ

 
ً
 مؽابها

ً
جدٌحز الىمى الخظشي للىباث، خُض ًللب دوسا

ب الىظؼي  أن بىٌغ االإشٓ للجبرلحن ٔىنهما ٌؽتر

(Mevalonic Acid ،في كملُت الخخلُّ الحُىي لٖليهما )

ادة  الىمى الخظشي واظخؼالت بالخالي ًان جأزحره في صٍ

واهِعام الخلاًا هاجج كً جأزحره كلى الؤهضٍماث الخاصت 

باث بعُؼت ٌعخخذمها  باث االإلِذة ئلى مشٓ بخدىٍل االإشٓ

الىباث في بىاء االإىاد البروجُيُت الجذًذة اللاصمت لىمىه ما 

ادة الىمى الخظشي، وسبما ٌلضي رلٗ  ٌعاهم في حصجُم وصٍ

 لاظخٌادة الخلاًا 
ً
الىباجُت مً العٕشٍاث واللىاصش أًظا

ت اللاصمت  الوزائُت في االإعخخلص في اليؽاػاث الحُىٍ

؛ اللبذلي، 2001الصحاي واالإشظىمي، ؛ 1999)االإشظىمي، 

لضي (، 2010؛ المحمذي، 2005؛ العجُلي، 2002 ٌُ بِىما 

وخاصت  Bدوس الخمحرة الجاًت ئلى اخخىائها كلى ًُخامحن 

B1 الشُامحن( و(12B  ُٗوخمع الٌىل )لاًحن )الشاًبىً

واللذًذ مً اللىاصش االإلذهُت والتي لها والتي لها دوس هام 

في بىاء الٕشبىهُذساث والأخماض الأمُيُت التي حلذ الأظاط 

(، بالخالي ًان ٔل مً Nagoda، 1991في بىاء البروجِىاث )

ادة حجم المجمىق الخظشي االإعخخلصحن له أهمُت  في صٍ

ادة ُت للىباث. وبالخالي صٍ  االإعاخت الىسُ

ثأجير معاملات الزش الورقي في صفات الأبصال 

 ومؤشزات الإهتاحية:

 في الخأزحر 
ً
 هاما

ً
أدث ملاملاث الشػ الىسقي االإذسوظت دوسا

بصٌاث الأبصا٘ الجاًت والؤهخاظُت ٓما حؽحر البُاهاث 

 (. 5الىاسدة في الجذو٘ )

ذ ملـم ملاملاث الشػ  كطز البصلة: متوضط-أ جٌىُ

 في صٌت ُؼش البصلت كلى الؽاهذ باظخصىاء 
ً
ا الىسقي ملىىٍ

حز  عىط والخمحرة جشٓ ظم/لتر ًِذ  1ملاملتي الشػ باللشُ

ت. ٓما جباًيذ ملاملاث الشػ  أهذ الٌشوَ بُنها هحر ملىىٍ

ذ الىباجاث االإلاملت  ًُما بُنها بهزه الصٌت ًِذ جٌىُ

عىط ) بمخىظؽ ُؼش  /لتر(ظم 15بمعخخلص اللشُ

أًت االإلاملاث الأخشي ما كذا  7.53أبصالها ) ظم( كلى 
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حز ) ظم(  7.26ملاملت الشػ بالخمحرة االإلاملت بىٌغ الترٓ

 خُض لم جًٕ الٌشوَ بُنهما ملىىٍت.

جٌىَ ملاملت  جىضح الىخائجمتوضط صلابة الأبصال: -ب

عىط   20.92ظم/لتر بصلابت أبصالها ) 15الشػ باللشُ

 ما كذا ملاملت 2ٓوم/ظم
ً
أًت  كلى ملاملاث الشػ 

ً
ا ( ملىىٍ

( خُض لم 2ٓوم/ظم 19.06ظم/لتر ) 15الشػ بالخمحرة 

 َ سجل أًت ًشو
ُ
ت، بِىما لم ح جًٕ الٌشوَ بُنهما ملىىٍ

ت بحن ملاملاث  ً ملىىٍ حزً عىط والخمحرة بالترٓ الشػ باللشُ

  (.2ٓوم/ظم 16.07الؽاهذ ) ظم/لتر وملاملت 5و 1

جأزحر ملاملاث الشػ الىسقي في بلع صٌاث الأبصا٘ ومإؼشاث الؤهخاظُت ومخىظؽ الؤهخاظُت لصىٍ البصل  .5حذول 

 الأخمش المحلي.

   (.P<0.05% )5ًشوَ ملىىٍت كلى معخىي زِت  الأخشي المخخلٌت حلني وظىد
 

ٌلذ وصن البصلت متوضط وسن البصلة الجاف: -هـ

 
ً
الجاي مً أهم مإؼشاث الؤهخاظُت، ًِذ اصداد ملىىٍا

حز  عىط جشٓ ظم/لتر  15كىذ الشػ بمعخخلص اللشُ

 مم ملـم االإلاملاث والؽاهذ  211.90)
ً
ن( مِاسهت

ن(، بِىما لم جًٕ الٌشوَ ملىىٍت مم ملاملت  115.00)

ن( وملاملت الشػ  0194.7ظم/لتر ) 15الشػ بالخمحرة 

عى  حز باللشُ ن(، ولا جىظذ  190.10ظم/لتر ) 10ط جشٓ

عىط  ًشوَ ملىىٍت بحن الؽاهذ وملاملتي الشػ باللشُ

حز  ن، كلى 104.80، 120.00ظم/لتر ) 1والخمحرة جشٓ

 الخىالي(. 

حلٕغ الؤهخاظُت في وخذة  متوضط الإهتاحية:-و

االإذسوظت،  الىسقي االإعاخت الذوس الهام الإلاملاث الشػ

ادة ملىىٍت في مخىظؽ ًِذ أؼاسث الىخائج ئل ى وظىد صٍ

ئهخاظُت وخذة االإعاخت مً الأبصا٘ الجاًت كىذ جؼبُّ 

ذ ملاملتي الشػ بمعخخلص  ملاملاث الشػ، ًِذ جٌىُ

حز  عىط والخمحرة جشٓ  3.91، 4.25ظم/لتر ) 15اللشُ

أًت االإلاملاث والؽاهذ 2ٓجم/م ( وبٌشوَ ملىىٍت كلى 

ٍت بحن (، ولم ًلاخف أًه ًشوَ ملىى 2ٓجم/م 2.12)

حز  عىط والخمحرة جشٓ  1الؽاهذ وملاملتي الشػ باللشُ

 (.2ٓجم/م 1.83، 2.15ظم/لتر )

 Shafeek جخىاًّ هزه الىخائج مم ما جىصل ئلُه ٔل مً

et al (2015 )و( 2012) وهلىم وًشط Abdel-Moneim 

et al (2015 ) و Fawzy et al (2012)  الزًً بِىىا و

عىط والخمحرة أهمُت ٔل مً معخخلص ظزوس  اللشُ

الجاًت في جدعحن الصٌاث الٕمُت والىىكُت للأبصا٘ 

مًٕ أن ٌلضي  الىاججت، ئلى أهمُت هزه االإىاد  رلٗوٍ

مً خلا٘ مٖىهاتها في ئمذاد الىباث بمخؼلباجه الؼبُلُت 

ادة حجم المجمىق الخظشي  الوزائُت مما ظاهم في صٍ

 المعاملات
متوضط كطز 

 البصلة/ضم

متوضط صلابة 

 2البصلة كغم/ضم

متوضط وسن 

 البصلة/غ

متوضط الإهتاحية 

 2كجم/م

مطتخلص 

حذور 

 العزكطوص

 e 14.72 d 120.00 d 2.15 d 5.75 حم/لتر 1

 d 15.66 cd 148.05 c 2.87 c 6.35 حم/لتر 5

 bc 17.69 bc 190.10 ab 3.38 b 7.19 حم/لتر 10

 a 20.92 a 211.90 a 4.25 a 7.53 حم/لتر 15

مطتخلص 

خميرة الخبز 

 الجافة

 e 13.89 d 104.80 d 1.83 d 5.71 حم/لتر 1

 d 14.95 d 147.70 c 2.82 c 6.08 حم/لتر 5

 c 17.88 bc 180.50 b 3.24 bc 6.95 حم/لتر 10

 ab 19.06 ab 194.80 ab 3.91 a 7.26 حم/لتر 15

 e 16.07 cd 115.00 d 2.12 d 5.74 الشاهذ

L.S.D 0.05 0.2742 2.526 22.34 0.5022 

C.V% 3.9 6.5 7.9 8.7 
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وحصجُم كملُت الخمشُل الظىئي وجشآم هىاججها 

ئلى مىاُم خضنها في الأبصا٘ بذءً مً مشخلت  واهخِالها

لا ظُما ملاملت الشػ  حؽٖل الأبصا٘ ئلى آخما٘ همىها،

حز  ظم/لتر بٖل مً معخخلص ظزوس  15بالترٓ

عىط والخمحرة الجاًت، ذ هباجاتها  اللشُ والتي جٌىُ

مِاسهت مًم هباجاث االإلاملاث الأخشي والؽاهذ هحر 

ٌلضي لاخخىاء معخخلص  والزي ًمًٕ أناالإلامل، 

عىط كلى اللذًذ مً اللىاصش االإلذهُت  ظزوس اللشُ

ادة  ٓلىصش البىجاظُىم الزي ًِىم  بذوس هام في صٍ

الؤهخاظُت وجدعحن الصٌاث الىىكُت مً خلا٘ جأزحره 

ىلىظُت كذًذة في الىباث  هحر االإباؼش كلى كملُاث ًحزً

ب  وبىاء  ATPٓلملُت الخمشُل الظىئي وجٖىًٍ مشٓ

ماث الب ؛  1988،)أبى طاحي والُىوغروجِىاث والأهضٍ

البؽحر واللذوي، ؛ 2011؛ كلُىي، 2000الظبُبي، 

 في  (،2013
ً
 ًلالا

ً
أما كىصش االإاهىِعُىم ًُللب دوسا

ُب  اللملُاث الحُىٍت داخل الىباث ٓلملُت الترٓ

ماث التي جِىم  الظىئي وجيؽُؽ كمل بلع الأهضٍ

ئت ، وجمشل رسة االإاهىِعُى CO2بخصبِذ  ض ظضٍ م مشٓ

ُل   كً أن هزا (Kaftan et al., 2002)الٖلىسوً
ً
، ًظلا

ُب الجذوس الخلىٍت خُض حؽٖل  اللىصش ًذخل في جشٓ

بٕخاث الٖالعُىم واالإاهىِعُىم اليعبت الأٓبر مً 

، ٓما أن (Lu et al., 1995)مٖىهاث الصٌُدت الىظؼى 

معخخلص الخمحرة ًدخىي كلى اللىاصش العابِت 

بالإطاًت ئلى كىصش الٌىظٌىس والزي ًِىم  بخيؽُؽ 

ماث وجشآم االإىاد الٕشبىهُذساجُت هدُجت لذخىله  الأهضٍ

 ,Taiz and Zeiger)في كملُاث البىاء البروجىبلاصمي 

دعً مً  (2006 ُل وٍ ادة الٖلىسوً وله دوس هام في صٍ

ذ مً امخصاص كىصش كملُت الخمشُ ل الظىئي وٍضٍ

 (.Blevian, 2001االإاهىِعُىم )

ثأجير معاملات الزش الورقي في المحتوى الكيميائي 

 للأبصال:

( أن الشػ 6جىضح االإلؼُاث االإخدصل كليها )ظذو٘ 

عىط والخمحرة وبالترآحز  الىسقي بمعخخلص اللشُ

 في المحخىي الُٕمُائي للأبصا٘:
ً
 االإعخخذمت أزشث ئًجابا

بؽٖل كام اسجٌم  متوضط وطبة المادة الجافة:-أ

مدخىي الأبصا٘ مً االإادة الجاًت لذي الىباجاث 

%( كىذ الشػ  22.37االإلاملت بالشػ الىسقي، ًِذ بلى )

عىط  ذ ظم/لتر و  15بمعخخلص اللشُ التي جٌىُ

 
ً
%(  20.21كلى باقي ملاملاث الشػ والؽاهذ ) ملىىٍا

ظم/لتر  15بالخمحرة باظخصىاء ملاملاث الشػ 

حز  عىط والخمحرة جشٓ ، 21.97) ظم/لتر 10واللشُ

 %، كلى الخىالي(. 21.00، 21.04

 .لصىف البصل الأحمز المحلي ثأجير معاملات الزش الورقي في المحتوى الكيميائي للأبصال الجافة.  6 حذول 

 % الصلبة الذائبة الكليةنسبة المواد  نسبة المادة الجافة % المعاملات

مطتخلص 

حذور 

 العزكطوص

 c 15.99 e 20.03 حم/لتر 1

 bc 16.64 cd 20.94 حم/لتر 5

 abc 17.22 ab 21.04 حم/لتر 10

 a 17.75 a 22.37 حم/لتر 15

مطتخلص 

خميرة الخبز 

 الجافة

 c 16.10 e 20.01 حم/لتر 1

 bc 16.31 de 20.86 حم/لتر 5

 abc 17.16 bc 21.00 حم/لتر 10

 ab 17.54 ab 21.97 حم/لتر 15

 c 16.03 e 20.21 الشاهذ

L.S.D 0.01 1.021 0.3949 

C.V% 3.3 2.6 

 (.P<0.01% )1الأخشي المخخلٌت حلني وظىد ًشوَ ملىىٍت كلى معخىي زِت 
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جضامً  متوضط وطبة المواد الصلبة الذائبة الكلية:-ب

ادة ادة وعبت االإادة الجاًت مم صٍ وعبت االإىاد الصلبت  صٍ

الزائبت الٖلُت لذي أبصا٘ الىباجاث االإلاملت 

باالإعخخلصاث الؼبُلُت، ولم ًلاخف أًت ًشوَ ملىىٍت 

حز  عىط والخمحرة جشٓ  15بحن ملاملتي الشػ باللشُ

ذ 17.54، 17.75ظم/لتر ) %، كلى الخىالي(، وجٌىُ

حز ملاملت الشػ الخم ظم/لتر بمدخىي  15حرة جشٓ

 كلى 
ً
أبصالها مً االإىاد الصلبت الزائبت الٖلُت ملىىٍا

%(، ما كذا ملاملتي 16.03بُِت االإلاملاث والؽاهذ )

عىط والخمحرة  ، 17.22ظم/لتر ) 10الشػ باللشُ

 %، كلى الخىالي(.17.16

ئن الخأزحر الؤًجابي الإىاد الشػ الؼبُلُت في مإؼشاث 

م ٌٓاءة كملُت الخمشُل  الىمى الخظشي ظاهم في سً

ئلى جشآم االإىاد الٕشبىهُذساجُت الظىئي الأمش الزي أدي 

واهخِالها ئلى الأبصا٘، وبالخالي جدعحن الصٌاث الىىكُت 

ادة مدخىاها مً  للأبصا٘ الىاججت كنها، وظاهم في صٍ

جخىاًّ هزه الىدُجت مم ما رٓشه ، الجاًت االإادة

(Landsberg and Cutting, 1977 )  بأن همى الىباث

ًمشل اظخجابت خؼُت لإؼلاق الؽمغ االإلترض مً ُبل 

ُت ودلُلها، وإن  الىباث والزي ٌلخمذ كلى االإعاخت الىسُ

أن بحن  ُت ئرا  ًان أٓثر مً  5-2.5دلُل االإعاخت الىسُ

في الخمشُل الظىئي ًخم  % مً الؤؼلاق الٌلا٘ 80

اكتراطها مً ُبل الوؼاء الىباحي، وبزلٗ ًضداد جشآم 

 جيسجم هزه الىخائج مم ما بِىه ٔل مً االإادة الجاًت.

Shafeek et al.,(2015)  ،Abdel-Moneim et al.,  

 Sarhanو (2004) ٓما أٓذ ظلذون وآخشون، (2015)

et al., (2011)   اسجٌاق المحخىي مً االإادة الجاًت في زماس

عىط  يالبىذوسة والخُاس كىذ الشػ بمعخخلص  اللشُ

 والخمحرة الجاًت.  

 الاضتيتاحات

الاظخٌادة مً االإىاد الؼبُلُت االإذسوظت وجؼبُِاتها في 

الأهـمت الضساكُت التي حعدشني اظخخذام معخلضماث 

، وجبني الٌلا٘ منها ٓشدًٍ 
ً
الؤهخاط االإصىلت ُٓمُائُا

ػبُعي وآمً للأظمذة الُٕمُائُت في حعمُذ الىباجاث 

، مم ئمٖاهُت الخىظم في 
ً
 وهىكا

ً
وجدعحن الؤهخاط ٓما

الشػ الىسقي باالإعخخلصاث الؼبُلُت في دساظت أزش 

يُت للبصل لا ظُما الأصىاي المحلُت  ادة الِذسة الخخضٍ صٍ

بهذي ئػالت ئمذاد العىَ المحلُت بها وإمٖاهُت 

 جصذًشها للأظىاَ المجاوسة.

 المزاحع

. دلُل 1988أبى طاحي، ًىظٍ محمد وٍىوغ مإٍذ أخمذ. 

ظاملت حوزًت الىباث، داس الٕخب للؼباكت واليؽش. 

ت  االإىصل. وصاسة الخللُم والبدض الللمي. ظمهىسٍ

 ص. 410اللشاَ. 

. جأزحر الشػ باالإعخخلصاث 2016الببُلي، محمد مشوان. 

الىباجُت في الصٌاث الٕمُت والىىكُت وإهخاط البزوس 

والاخخُاظاث االإائُت لصىٍ البصل المحلي الأخمش. 

 ص.  143أػشوخت دٓخىساه. ظاملت دمؽّ. 

مِاسهت . 2013البؽحر، مدٌىؾ واللذوي محمد كماس. 

جأزحر الؼشائّ الخِلُذًت واالإلالجت بأؼلت هاما في 

الىىكُت والحعُت  الحمىلت االإُٕشوبُت والخصائص

عىط   Glycyrrhiza glabra))الإسحىَ ظزوس اللشُ

L. ش بدض كلمي في ُعم جٕىىلىظُت الؤؼلاق . جِشٍ

ت ال ت. الجمهىسٍ ت. هُئت الؼاُت الزسٍ  52لشبُت العىسٍ

 ص.

الصحاي ًاطل خعحن، وخمىد هشبي خلٌُت 

. جأزحر جِؼُم الأبصا٘ والشػ 2001االإشظىمي. 

عىط وبلع االإوزًاث  لحن ومعخخلص اللشُ بالجبرً

في الىمى وجضهحر وخاصل البزوس في زلازت أصىاي مً 

(. المجلت اللشاُُت للللىم .Allium cepa Lالبصل )

 .34-22(: 1)32الضساكُت. 

. جأزحر الشػ 2000مىصىس وظلذ خعً محمد.  ،الظبُبي

باالإالُٗ هُذساصاًذ واللىاصش الصوشي وػشائّ الخضن 

 Allium cepaالخضهُت للبصل ) في جدعحن الِابلُت

L.بوذاد، ظاملت الضساكت. ٔلُت. (. سظالت ماظعخحر 

 اللشاَ.

. ًعلجت الحاصلاث 1985اللاوي، كبذ الؤله مخلٍ. 

. وصاسة الخللُم البعخاهُت بلذ  الحصاد. الجضء الأو٘

اللالي والبدض الللمي. ظاملت بوذاد، اللشاَ. ص 

520. 
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 .ٍ . جأزحر بلع االإوزًاث 2002اللبذلي، هُشم محمد ؼشٍ

عىط في همى  لحن ومعخخلص اللشُ وخامع الجبرً

وإهخاط الأصهاس واهٌشاط الٖأط في الِشهٌل 

.(Dianthus Caryophyllus L أػشوخت .) .دٓخىساه

. ُعم البعدىت. ٔلُت الضساكت. ظاملت بوذاد. اللشاَ

 ص. 145

وبلع  GA3. جأزحر 2005العجُلي، زامش كبذ الله صهىان. 

 ً ضٍ  Glycyrrhizinاالإوزًاث كلى ئهخاط الٖلِعحرً

عىط  وبلع االإٖىهاث الأخشي في هباث اللشُ

(Glyrrhiza glabra L. أػشوخت دٓخىساه. ٔلُت .)

 ص. 119بوذاد. اللشاَ.  الضساكت. ظاملت

. 2018المجمىكت الؤخصائُت الضساكُت العىىٍت، 

ت  ميؽىساث وصاسة الضساكت والؤصلاح الضساعي. مذًشٍ

 الؤخصاء والخخؼُؽ. ُعم الؤخصاء.

. جأزحر مىاكُذ 2010المحمذي، كلي ًذكم كبذ الله. 

لحن واالإعخخلصاث الىباجُت في همى  الضساكت والجبرً

ت. أػشوخت دٓخىساه، ٔلُت الضساكت.  وخاصل الٕشاوٍ

 ظاملت بوذاد، اللشاَ. 

. جأزحر بلع 1999االإشظىمي، خمىد هشبي خلٌُت. 

اللىامل في صٌاث الىمى الخظشي والتزهحر وخاصل 

 Allium cepaفي زلازت أصىاي مً البصل )البزاس 

L. .أػشوخت دٓخىساه. ُعم البعدىت. ٔلُت الضساكت .)

 ص. 105ظاملت بوذاد، اللشاَ. 

. جأزحر ئطاًت خامع 2015صهىان، زامش كبذ الله. 

الهُىمُٗ وسػ معخخلص كشَ العىط في الىمى 

( ومدخىي .Allium cepa Lوالحاصل لىباث البصل )

ذ الشؤوط مً بلع  الٌلاًىهُذاث. مجلت ظاملت جٕشٍ

 .19-9(: 1)15للللىم الضساكُت. 

ظلذون، ظلذون كبذ الهادي ومشصة زامش خظحر، 
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The role of some natural extracts in improving the growth and productivity 

of local red onion Allium cepa L.  in quantity and quality 
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ABSTRACT 

The experiment was carried out during two seasons 2016/2017  and 2017/2018 using local red onion 

variety. The objective was to improve the quality and quantity of onion production and to reduce the 

negative effects of excessive chemical fertilizers that is through study the effect of foliar spraying with 

concentration of Licorice roots and dry yeast extract on plant growth, and bulbs„ qualitative and 

quantitative characteristics. Spraying treatments using 4 different concentrations took place once plants 

had 4 true leaves at a rate of 4 times in total during the growing season and with a 15 day interval. The 

result showed positive effect of spraying treatments on vegetative growth, treatment with Licorice roots 

15 g/L were significantly superior compared to all other treatments excluding leaf number and leaf area 

index in case of treatment with dry yeast 15 g/l. This positive effect on bulb yield (4.25, 3.91 kg/m2 

respectively), Bulbs had also better-quality characteristics, where dry matter content was 22.37, 21.97% 

(control 2.12 kg/m2, 20.21%). 

Keywords: local onion, licorice roots, dry yeast, yield. 

 


