
Ï÷Ëê^ ÏÕÑÂ 201121  16 

65

كلية الزراعة
����

s]pÅ’\ €¢ ∫ ÏîÖ⁄∏\ ]Á3i“e’\ ó¬d ÄÊpÂ
√dÑ¯\ Èt\Êfi’\Â Ô\ÑÊp]h 9Œ�fi± rifi∏\ sÜ]�’\

2Èâ]ufi’\ ÍÄ]6\ Å⁄• G 2ÍÄ]Ÿ;È÷t]â’\ ÍÑÊ›; G 1Ö⁄¡;sÖ… ‹˜â’\ Åe¡

ê‹iaã† Ú»flbuM Ú«aäç€a ÚÓ‹◊ M ÚÌâÀ˛a ‚Ï‹« ·è” N2 @ @ @ Òäb–ßa ÚÌá‹i LÚ˜Ój€a@ÊÎ˚í@knÿfl@N1

المستخلص

              
55
    2006/6/292006/2/5        
  6 10× 1.2 100 <     Staphylococcus aureus  
   CampylobacterSalmonella  % 16.3629.09  
          Shigella  

              

NÚöã‡æa bÌ�nÿj€a Läåb�a Lxbuá€a الدالة : ®· الكلمات

جامعة طرابلس - الزراعة كلية الأغذية- علوم قسم مادي الساحلي نوري للإتصال:
madinuri2001@yahoo.com :إلكتروني بريد  +218 92 632 1238 هاتف:

2011 بتاريخ: 15 / 2/ اجيزت  2010 /3 / 28 بتاريخ: استلمت

المقدمة
µmÎ�‹€ ÒáÓßa äÜbóæa @Âfl xbuá€a ‚Ï® �n»m
ÙÏn´  b–mäbi �Ó‡nm bË„c b‡◊ LÊÜb»æaÎ @pb‰ÓflbnÓ–€aÎ
Úœb◊ ãqbÿmÎ Ï‡‰€ @Új�b‰fl Ú˜Ói ›r∏@bË„hœ Ô€bn€biÎ LÚiÏ†ã€a
’Ìã† @Â« ›‘n‰m �€a Úöã‡æa �bñÏóÇÎ bÌ�nÿj€a @ aÏ„c

NHLongree, 1980I ıaâÃ€a
@ÙÎá»€a p¸by ãr◊c Salmonella bÌ�nÿji ÙÎá»€a ›ÿìm

LÚ�„dn�æa pb„aÏÓ®a Âfl Üá«Î Êb�„�a @¿ �b«ÏÓí ÚÓˆaâÃ€a
ãr◊di Òáznæa Úÿ‹‡æa ¿ bÌ�nÿj€a ÍâËi@ÙÎá»€a p¸by äá‘mÎ
@bË„hœ ÚÓÿÌãfl¸a Òáznæa pbÌ¸Ï€a ¿ bflc L�bÌÏ‰� Ú€by 16000Âfl
�n»mÎ NH1999 LÈmbzíI �bÌÏ‰� Ú€by@Ô„ÏÓ‹fl Âfl ãr◊di äá‘m
sÓy LSalmonella bÌ�nÿj€ ÚÓ�b�˛a äÜbóæa Âfl ÂuaÎá€a
Ú�jmãæa ÚÓˆaâÃ€a ÙÎá»€a@Ôì–m@p¸by s‹q Âfl läb‘Ì bfl Êg
Ú�jmãfl o„b◊ ›”b‰€a Û‹«@bËÓœ “ã»n€a@� �€aÎ bÌ�nÿj€a@ÍâËi
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 GraceyI ã◊à á”Î NH2002 LkÌbì€aÎ ›”á€aI ÂuaÎá€bi
@o„b◊ @Salmonella bÌ�nÿi Êc Hand Collins,1992

Òáznæa Úÿ‹‡æa ¿ ÚÓˆaâÀ ÙÎá« Ú€by H1315I Â« Ú€Î˚�fl
Ÿ€àÎ xbuá€a ·® ’Ìã† Â« Ú€Ï‘‰fl Ú€by H51I bË‰fl o„b◊

N1988@∂g 1986 µi bfl Ò�–€a fi˝Ç
bÌ�nÿji ‚b‡nÁ¸a Ò�Ç˛a @paÏ‰�€a ¿ Üaå
@Û‹« @�ãø @�qdm Âfl b� bæ @Campylobacter jejuni

@@Salmonella ÙÎá« ÷Ï–Ì á”Î ›qb∫ @fiá»∑ Êb�„�a
Âöb®a@ÔÁ äÏÓ�‹€ Ú‘Ó”á€a ıb»fl˛a Êc ojq á‘€Î LShigellaÎ
NHGenigeogris et al., 1986I bÌ�nÿj€a Íâ� Û»Ój�€a
›‘‰€ Ú�Óˆä Ú‹Ó�Î Ô„aÏÓ®a @äáóæa paà ÚÌâÀ˛a �n»mÎ
ÚÌâÀ˛a ÔÁ xbuá€a@‚Ï® á»mÎ L�nÿj€a  Ï‰€a aâËi ÙÎá»€a
Êc H1999I Èmbzí ã◊à sÓy LbÌ�nÿj€a ÍâËi �bqÏ‹m@ãr◊˛a
@@Campylobacter jejuni bÌ�nÿji xbuá€a ‚Ï® tÏ‹m Új�„
@aá‰◊Î ÚÓÿÌãfl˛a Òáznæa pbÌ¸Ï€a@¿ % 60 – 50 ∂g o‹ñÎ
@�À@xbuá€a Êc@bõÌc@ã◊àÎ@LbÓ€a��a ¿ % 94Î bÓ„b�ÌãiÎ
ÚÌâÀ˛a Âfl ãuäÏjflb�aÎ @Ïìæa xbuá€aÎ L�aáÓu ÔË�æa
ÍâËi Ò�j◊ Úuäái ÚÓˆaâÃ€a ÙÎá»€a p¸by ¿ @Ú◊äbìæa

NbÌ�nÿj€a
@ÚjuÏæa Staphylococcus aureus bÌ�nÿi ›ÿìm
ıbÆc ¿ @ÔˆaâÃ€a ·‡�n€a pbjj�fl áyc ãrÉn€a @äbjnÇ¸
äÜbófl ·Ác Âfl ÊaÏÓ®aÎ Êb�„�a �n»ÌÎ L�b»€a Âfl Ò�r◊
¿ ÚÓ»Ój�€a aäÏ‹–€a Â‡ö@áuÏm @bË„g sÓy LbÌ�nÿj€a ÍâÁ
Lá‹ßa |�� Û‹« Ÿ€â◊Î ·–€aÎ —„ˇ€ ÚÓ‹Çaá€a —ÌÎbvn€a
ÍâÁ äÜb�ófl Âfl ÊÏÿm á” ÚqÏ‹æa @�ÎãßaÎ ›flbflá€a Êc@b‡◊
ÔˆaâÃ€a @·‡�n€a @tá±Î NHBremner, 1977I b�Ì�nÿj€a
@Ïn±@ıaâÀ fiÎb‰m ÚvÓn„@ÒÜb« S. aureus bÌ�nÿi Ú��aÏi
ÜÏuÎ äaã‡n�a ‚á« Âfl ·Àã€a@Û‹« bÌ�nÿj€a@ÍâÁ ‚Ï�@Û‹«
·‡�n€a p¸by Âfl áÌá»€a o‹v� á‘€Î NÈÓœ bÌ�nÿj€a ÍâÁ
Êb◊ L�b»€a @Âfl Ú–‹n¨ ıbÆc ¿ bÌ�nÿj€a ÍâËi ÔˆaâÃ€a
Ú�äáfl Òãì« o� bËi kÓñc �€a ·‡�n€a@Ú€by bË‰‡ö Âfl
@1364 Úibñg bË‰«@wn„Î ÚÓÿÌãfl˛a ��◊bm ÚÌ¸Î ¿@ÚÓˆaánia
@xbuá€a Ú�‹� ãˆb�í aÏ€Îb‰m �aâÓ‡‹m@5824 ›ñc Âfl@�aâÓ‡‹m

NHStehulak, 1998I

bÌ�nÿj€a �»i Û‹« “ã»n€a Ú�aäá€a ÍâÁ oœáËn�a
�»i ¿ Ò�Ë�a Úuåb�€a xbuá€a ‚Ïz‹€ Újybóæa Úöã‡æa
ıaäÏubm �‘�‰fl ¿ @Ú»”aÏ€a xbuá€a @�ÓË§Î |ià @äåb™

N…iä˛a ÔyaÏ‰€aÎ

المواد وطرائق البحث
العينات: جمع

…‘m@�aä�™@ãì« áyc Âfl xbuá€a |ˆbià@pb‰Ó« o»ª
…”aÏi @…iä˛a ÔyaÏ‰€aÎ @ıaäÏubm @�‘�‰fl ÜÎáy ¿ bË»Óª
ÔˆbË‰€a ›Ó�Ã€a @ÚÓ‹‡« @á»i @Òä�™ ›◊ Âfl pb‰Ó« �Ω
� µ‹ÓrÌg Ô€Ïj€a @Âfl Ú‡‘»fl ëbÓ◊c @¿ Ÿ€àÎ @LÚzÓiâ‹€
o»öÎ NbËÓœ xbuá€a @ÚzÓià …öÎ @á»i ‚bÿyhi bË”˝Àg
�nÉæa ∂g Òãíbjfl@o‹‘„Î@Lw‹r€bi@ÒÜ�fl Úƒœby ¿@pb‰Ó»€a

Npb«b�@o� bÁbó”c Òáfl ¿ bËÓ‹«@›Ó€bzn€a ıaãu�
للتحليل العينات إعداد

 RinseI ›Ó�Ã€aÎ ã‡Ã€a lÏ‹�c �ãÃ€a aâ� ‚áÉn�a
HBremner, 1977IÚ‘Ìã†@Û‹« �aÜb‡n«a@Ÿ€àÎ Hmethod

LÔuÏ€ÏÓiÎãÿÓæa ›Ó‹zn‹€ xbuá€a |ˆbià Üaá«g ôÏó£
ôÏó£ HGilliland et al., 1976IÚ‘Ìã† Û‹« Ÿ€â◊Î
ÊåÎ � sÓy LÔuÏ€ÏÓiÎãÿÓæa ›Ó‹zn‹€ Új‹ó€a ÚÌâÀ˛a Üaá«g
��Óÿ€a ÊåÎ fib‡ÁhiÎ L·‘»æa �Óÿ€a ›ÇaÜ xbuá€a ÚzÓià
·ƒ‰æa ÊÏnjÓj€a ıbfl —Óöc Ú‡‘»fl “Îã√ ¿Î@L�b–‹� “Îã»æa
L‚aãÀ1O›fl1 …”aÏi L·‘»æa HBuffered Peptone WaterI
@¿ ÒäÎÜ 200 fiá»∑ xã€a @åbËu ∂g �Óÿ€a aâÁ ›‘„ ·q

Nµn‘Ó”Ü@Òáæ ⁄ãmÎ LÚ‘Ó”á€a
العشرية: التخفيفات إعداد

|ˆbià pb‰Ó« Âfl Új�b‰æa ÚÌãì»€a pb–Ó–Én€a Üaá«g �
 PeptoneI ÊÏnjÓj€a ıbfl % 0.1 ‚aáÉn�bi Ÿ€àÎ Lxbuá€a

N·‘»æa HWater

البكتيريولوجية: التحاليل
Ñ]ei| ;̂ÏepÊ∏\@Staphylococcus aureas@Ä\Å¡ ;̂ÖÁÅŒh

UÖm}i’\

 Mannitol SaltI Ú˜Ói �ãÃ€a @aâ� ofláÉn�a

‡ÂÖ|`Â Ö⁄¡ IÃ ‹˜â’\Åe¡
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ãì‰€a Ú‘Ìã†  bjmbi HOxoidI@Ú◊ãí …‰ñ Âfl@HAgar

›ÿ€ µ‘j† …”aÏi LHSpread MethodI Ôz��€a
‚º 37 Òäaãy @ÚuäÜ á‰« @÷bj†˛a o‰õ �y ·q L—Ó–¶
@p�nÇa @Lµõzn€a Ò�œ ıbËn„a á»i NÚ«b� 48 Òáæ
paã‡»n�æa @¿ Ú‹r‡næaÎ fiÏnÓ„b‡‹€ Òã‡Éæa @paã‡»n�æa
÷bj†˛a p�nÇa sÓy L�Áâ€a @ã–ñ˛a ÊÏ‹€a paà
@20 µi bfl �Îa�Ì paã‡»n�fl Üá« Û‹« Ïn• @�€a
k‰vn€ NHLattuada et al., 1998I Òã‡»n�fl 200∂g
ÚÓuàÏ‡‰€a paã‡»n�æa ›‘�„ �@LÚ˜†b©a ÚjuÏæa wˆbn‰€a
Ú◊ãí …‰ñ Âfl HNutrient AgarI Ú˜Ói Û‹« bË�Ó�¶Î
Òáæ ‚º 37 Òäaãy@ÚuäÜ á‰« bË‰õy@�Î LHUni PathI
@paäbjnÇ¸a @ıaãug � paã‡»n�æa @ÍâÁ ÂflÎ NÚ«b� 24

ZÚÓm�a ÚÌáÓ◊dn€a
HCoagulase TestI bflå˝j€a ãr¶ äbjnÇa Nc
@Ú◊ãí …‰ñ Âfl @HStaphylect plusI fib‡»n�bi

NHOxoidI
ÎÏ‰€a �flb®a ›Ó‹• Û‹« bÌ�nÿj€a Òäá” äbjnÇa Nl
Ú˜Ói fib‡»n�bi HDNAI µv�◊˛a@ Î�‰fl@åÏjÌã€a
NHOxoidI@Ú◊ãí …‰ñ Âfl@HDNase AgarI

‚aãßa ÚÃjñ ‚aáÉn�a Ú��aÏi ãË�a@òz–€a Nx
NÔˆÏõ€a ãË�aÎ HGram stainI

ZSalmonella sppN بكتيريا عزل
@Ïz‰€a Û‹« bËÓ‹« “ã»n€aÎ@Salmonella bÌ�nÿi fi�« �
paÏ�©a k�y Ÿ€àÎ HHarrigan,1998I ÈÓ€g äbíc â€a

ZÚÓ€bn€a
ZªËçfii’\ Ï÷tÖŸ

@ÊÏnjÓj€a ıbflÎ Ú‰Ó»€a fiÏ‹´ Âfl ›fl 150 ›‘„ �
Ú‡‘»fl@ÚÓubuå paÏj« ∂g Ú‡‘»fl “Îã√ o• ·ƒ‰æa
Òáæ ‚º 37@Òäaãy ÚuäÜ á‰« o‰õyÎ L›fl@250 bËn»�

NÚ«b� 24

ZÈd]}i›ˆ\ Ô]fi≈¸\ Ï÷tÖŸ

 TetrathionateI Ú˜Ói �ãÃ€a @aâ� ofláÉn�a
@1I ›‘„ � sÓy LHOxoidI @Ú◊ãí …‰ñ Âfl @HBroth

@10I Û‹« Ïn• kÓib„c ∂g@¡Óì‰n€a fiÏ‹´ Âfl H›fl

@H›fl@0.2I@…fl@HTetrathionate BrothI Ú˜Ói@Âfl H›fl
ÚuäÜ á‰« kÓib„˛a o‰õyÎ LÚ‡‘»fl “Îã√ o•@ÜÏÌ

NÚ«b� 24 Òáæ ‚º 37

ZÀÁÖ¬i’\Â ÿá¬’\ Ï÷tÖŸ

Hãÿ»næa Ï‡‰€aI ÚjuÏæa kÓib„˛a ›◊@Âfl ¡Ó�Én€a �
 Xylose LysineI ÷bj†c Û‹« Ú‘ib�€a ÒÏ�©a Âfl
o‰õ �yÎ LHOxoidI@Ú◊ãí …‰ñÂfl@HDesoxy Cholate

@á»iÎ NÚ«b� @24 Òáæ ‚º 37 Òäaãy ÚuäÜ @á‰« ÷bj†˛a
Òã‡Éæa �À paã‡»n�æa p�nÇa@µõzn€a Ò�œ@ıbËn„a
…fl ÜäÏ€a ÊÏ‹€a paà @paã‡»n�æa ¿ Ú‹r‡næaÎ @åÏn◊˝€
Û‹«@paã‡»n�æa ÍâÁ ¡Ó�¶@�Î LÈ„Îái@Îc ÜÏ�c �◊ãfl
paã‡»n�fl Û‹«@fiÏóz‹€ Ÿ€àÎ paãfl Òá«@âÃæa äbu�a

NÚÓ‘„
UÏÁÊËtÊË⁄Ë“’\ k\Ñ]ei|ˆ\

paäbjnÇ¸a Ú��aÏi ÚÓ‘‰€a paã‡»n�æa —Ìã»m �
 Triple SugarI Ú˜Ói ‚aáÉn�bi Ÿ€àÎ LÚÌÏÓyÏÓ‡Óÿ€a
Ú˜ÓiÎ LHUni PathI @Ú◊ãí …‰ñ Âfl @HIron Agar

LHOxoidI @Ú◊ãí …‰ñ Âfl @HLysine Iron AgarI
 Urea AgarI @Ú˜Ói ‚aáÉn�bi @HUreaseI äbjnÇaÎ
Ú◊ã®a äbjnÇaÎ LHOxoidI @Ú◊ãí …‰ñ Âfl @HBase

LHOxoidI @Ú◊ãí …‰ñ Âfl @HSIMI Ú˜Ói ‚aáÉn�bi
ôb©a HAPI 20 E SystemI —Ìã»n€a ‚bƒ„Î

NHBio MerixI Ú◊ãí …‰ñ@Âfl ÚÌÏ»æa bÌ�nÿj€bi
ZShigella sppN بكتيريا عزل

@â€a Ïz‰€a Û‹«@Shigella bÌ�nÿi fi�«@Ú‘Ìã† o»jma
paÏ�©a k�y Ÿ€àÎ HMorris et al., 1976I ÈÓ€g äbíc

ZÚÓ€bn€a
UÈd]}i›ˆ\ Ô]fi≈¸\ Ï÷tÖŸ

 Selenite CystineI Ú˜Ói �ãÃ€a @aâ� ofláÉn�a
@10I ›‘„ � sÓy LHOxoidI@Ú◊ãí …‰ñ Âfl@HBroth

paÏj«@∂g ·ƒ‰æa ÊÏnjÓj€a@ıbflÎ Ú‰Ó»€a fiÏ‹´ Âfl@H›fl
 SeleniteI Ú˜Ói @Âfl H›fl@90I Û‹« Ïn• ÚÓubuå
o‰õyÎ LÚ‡‘»fl “Îã√ o• HCystine Broth

@o»jmaÎ LÚ«b�@24 Òáæ ‚º 37 Òäaãy ÚuäÜ á‰« kÓib„˛a
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NSalmonella fi�«@á‰i ¿ ÒäÏ◊âæa paÏ�©a Ô”bi
ZCampylobacter sppN بكتيريا عزل

@åbÃi …jìfl Ïu ¿ Campylobacter bÌ�nÿi fi�« �
@â€a Ïz‰€a Û‹« Ÿ€àÎ H�bjÌã‘m@% 5I ÊÏiãÿ€a áÓ�◊c Ô„bq
�ãÃ€a aâ� @ofláÉn�a NHHarrigan,1998I ÈÓ€g äbíc
Âfl  HCampylobacter Selective Agar BaseI Ú˜Ói
@ÚœbögÎ L‚b‰Àc ‚Ü@% 10 …fl HMerck KgaAI Ú◊ãí …‰ñ
LOxoid Ú◊ãí …‰ñ Âfl HVefoperazoenI ÏÓ®a Übõæa
Òãíbjfl bË�Ó�¶@� �€a ÷bj†˛a Û‹« @bË»ÌåÏm � sÓy
…jìæa Ïßa �œÏn€Î N·ƒ‰æa ÊÏnjÓj€a ıbflÎ Ú‰Ó»€a@fiÏ‹´@Âfl
÷bj†˛a o»öÎ H% 5 Ô€aÏyI ÊÏiãÿ€a @áÓ�◊c Ô„bq åbÃi
Èn»� HAnaerobic jarI ÔˆaÏÁ˝€a µõzn€a @ıb«Î ›ÇaÜ
 9.6@Û‹« Ïn± ÷äÎÜ@…fl Oxoid@Ú◊ãí …‰ñ Âfl �€ 3.4

ÊåÏi ‚bÇä@Ú»�”@ÚœböhiÎ LH2NI ŸÌäÏ‹◊ÎäáÓÁ �º ›fl
@ıb«Ï€a ÷˝Àg � Òãíbjfl bÁá»i N÷äÎá€a ∂g ‚aãÀ 0.77

@Ÿ€à á»i Npb«b�@4 Òáæ ‚º 37 Òäaãy ÚuäÜ á‰« µõzn€aÎ
@á»i NÚ«b�@48 Òáæ ‚º 42.5 Òäaãy ÚuäÜ á‰« ıb«Ï€a Âõy
Úœb–ì€a ıbõÓj€a paã‡»n�æa p�nÇa Âõ®a Ò�œ ıbËn„a
� sÓy LÒãìn‰æa Ú‘Ó”á€a paã‡»n�æa @Ÿ€â◊Î LÚÿÓ‡�€a

ZÚ��aÏi@bË–Ìã»m
ãË�aÎ ‚aãu ÚÃjñ ‚aáÉn�bi ãË�a @òz–€a Nc

Nk◊ãæa@ÔˆÏõ€a
N�Ó€bnÿ€a äbjnÇa Nl

N�ÌáÓ�◊Î˛a@äbjnÇa Nx

والمناقشة النتائج
لاختبار  الموجبة Staphylococcus aureas بكتيريا

التخثر:;
@xbuá€a |ˆbià ¿ S. aureas bÌ�nÿi ÜÏuÎ Â« —ìÿ€a
oöã»m @�€a p˝flb»æa ÒÜÏu Ùáfl Û‹« ãí˚‡◊ ‚áÉn�Ì
äåb™ ›ÇaÜ Ú–‹nÉæa xbn„�a pbÓ‹‡« ıb‰qc |ˆbiâ€a ÍâÁ@b�
¿ µ‹flb»€a@Âfl áÌá»€a bÁ�n»Ì b‡◊@NÂuaÎá€a �ÓË§Î |ià
ÒÜÏßa ·ÓÓ‘m ��c áyc ÚÌâÀˇ€ @ÔiÎãÿÓæa òz–€a ›‘y

ãÌá‘m fi˝Ç Âfl Ÿ€àÎ Lxbuá€a ‚Ïz‹€ ÚÓuÏ€ÏÓiÎãÿÓæa
Ò�nÉæa pb‰Ó»€a Âfl ‚aãÀ ›ÿ€ bÌ�nÿj€a Íâ� Ô‹ÿ€a@Üá»€a

NHHarrigan,1998, Lattuada et al., 1998I
bÌ�nÿi ÜÏuÎ ∂g@�ìm H1I fiÎáßa@¿ Ú„Îáæa wˆbn‰€a
L9 L5 L4 L3 L2 L1I äåbv‡‹€ pb‰Ó»€a …Óª ¿ S. aureas

›v�Ì � b‡‰Ói LH8I@Òä��a Âfl@pb‰Ó«@t˝q ¿Î H11Î 10

Ÿ€â◊ wˆbn‰€a �ìm NH7@ÎL6I äåb�a ¿@bÌ�nÿj€a Íâ�@ÜÏuÎ
@Ô€bª� S. aureas bÌ�nÿji tÏ‹n‹€ Û‹«˛a á®a @Êc ∂g
@¿ Ú‡Ó‘€a ÍâÁ o‹v�Î ‚aãÀO‚NpNÎ 610F1.2 Êb◊ pb‰Ó»€a
F7.8I Ú‡Ó”@Û‹«c@Òä��a ÍâËi o‹v� b‡◊ LH10I Òä��a
NbÌ�nÿj€a ÍâËi tÏ‹n‹€ ‚b»€a ¡�Ïn‡‹€ H‚aãÀO‚NpNÎ 510

Üaá«˛@‚b»€a ¡�Ïnæa@Êc Ú�aäá€a@ÍâÁ o‰Ói á‘œ �bflÏ‡«
H‚aãÀOو.ت.م  4 10I Âfl�a á®a åÎb§ á” bÌ�nÿj€a @ÍâÁ
ÍâÁ Üaá«˛ HCardinale et al., 2000I Íã◊à @bfl k�y
L4@L2@L1I äåb�a ¿@Ÿ€à Êb◊Î Lxbuá€a ‚Ï®@¿ bÌ�nÿj€a
¿@tÏ‹n€a ÙÏn�fl  b–mäa ¿ kj�€a ÜÏ»Ì á”Î NH11ÎL10L@9
Lµ‹flb»‹€ Ôzó€a ⁄Ï‹�€a —»ö ∂g o�€a äåb�a ÍâÁ
ÒÜÏuÏæa aäÏ‹–€a Â‡ö@�bÓ»Ój† îÓ»m@bÌ�nÿj€a ÍâÁ Êg sÓy
‚á« @á‰« ÚñbÇ LÊb�„�a @á‹u @Û‹«Î ·–€aÎ —„˛a ›ÇaÜ
bËn€aåg k»óÌ È„hœ LÚ€b»–€aÎ Úflå˝€a paãË�æa ‚aáÉn�a
ÙÏn�fl  b–mäa …uãÌ á”Î NÜb»€a ›Ó�Ã€a Ú��aÏi ›flbÿ€bi
Û‰j‡‹€ Úœbƒ‰€a ÙÏn�fl@�b–Øa ∂g bÌ�nÿj€a ÍâËi tÏ‹n€a
�À ÍbÓfl@‚aáÉn�a@Îc îÌã€a@ �„ p¸e �bñÏóÇÎ paá»æaÎ
�n»Ì@È�–„ xbuá€a Êhœ@Ÿ€à@∂g Úœbög NÚßb»‡‹€ Ú»öbÇ
LS. aureas bÌ�nÿji xbuá€a ‚Ïz‹€ tÏ‹n€a äÜbófl áyc
›yaãfl fi˝Ç@ÚÓzó€a ÔyaÏ‰€a@Òb«aãfl ‚á« á‰« �bñÏóÇ
ıb»flc ¿ áuÏm á” bÌ�nÿj€a ÍâÁ Êg sÓy LÚ–‹nÉæa xbn„�a
�€a wˆbn‰€a ’–nm @NÚ‹Ó‹” Üaá«di Ï€Î @á‹ßa @Û‹«Î xbuá€a
�€a Ú�aäá€a wˆbn„@…fl Ú�aäá€a ÍâÁ@¿ bËÓ€g ›ñÏn€a �
@bÌ�nÿi Ôì–m Ùáfl fiÏy HKitai et al., 2005I bËi @‚b”
@Êc @pãË√c sÓy LÊbibÓ€a ¿ xbuá€a @‚Ï® ¿ @S.aureas

@444@Ô€bªg Âfl Ú‰Ó« 292 ¿ ÒÜÏuÏfl o„b◊ bÌ�nÿj€a ÍâÁ
…fl bõÌc ’–nm b‡◊ NH% 65.8I Új�‰i@c bÁäbjnÇa@� Ú‰Ó«
 Danisman and Cemsen,I bËi@‚b” �€a@Ú�aäá€a wˆbn„

‡ÂÖ|`Â Ö⁄¡ IÃ ‹˜â’\Åe¡
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ÒÜÏuÏfl o„b◊ bÌ�nÿj€a ÍâÁ Êc µjm sÓy LbÓ◊ãm ¿ H2003

Ú�aäá€a Ÿ€â◊Î LÒ�nÉæa pb‰Ó»€a Ô€bªg Âfl H% 51.6I ¿
LÒáznæa Úÿ‹‡æa ¿ HMead et al.,1992IbËi @‚b” @�€a
� �€a pb‰Ó»€a ·ƒ»fl ¿ ÒÜÏuÏfl bÌ�nÿj€a@ÍâÁ o„b◊ sÓy
@210F8.9 åÎbvnÌ@� tÏ‹n€a ÙÏn�fl Êc Úƒy˝fl …fl bË‹Ó‹•
∂g Ÿ€â◊Î@µ‹flb»€a ∂g tÏ‹n€a lbj�c oÌ�«Î L·ÀO‚NpNÎ

Nxbuá€a äåb™ ¿ îÌã€a  �‰i Úñb©a p¸�a
:Shigellaو Salmonella بكتيريا

@pbjj�æa ãr◊c µi Âfl Salmonella bÌ�nÿi �n»m
ÙÎá»€bi Ú�jmãæa ıb»fl˛aÎ Òá»æa lbËn€¸ �b«ÏÓí ÚÓöãæa
Îc ıaâÀ fiÎb‰m ÏÁ ÙÎá»‹€ Ô�Óˆã€a äáóæa ÊÏÿÌÎ LÚÓˆaâÃ€a
ÚÓ„aÏÓy@äÜbófl Âfl ÚÌâÀ˛a@á»mÎ@NbÌ�nÿj€a ÍâËi tÏ‹fl ıbfl
Âfl @ãÌåb‰©aÎ äb‘i˛a ‚Ï®Î ÂuaÎá€a ‚Ï®Î @�Ój€a ›rfl

NSalmonella bÌ�nÿj€ ÚÓ�b�˛a@äÜbóæa
@@Salmonella@bÌ�nÿi Â« —ìÿ€a wˆbn„ H2IfiÎáßa µjÌ
@bËn‹� �€a äåbv‡‹€ xbuá€a |ˆbià pb‰Ó« ¿ ShigellaÎ
H16I Òãì« o� fi�« � È„c ∂g@wˆbn‰€a@päbíc NÚ�aäá€a
@c HÚ‰Ó«@55I  Ï‡™ Âfl@Salmonella bÌ�nÿi Âfl Ú€Î�»fl
Òä��a pb‰Ó« Â‡ö@Âfl@Êbn€Î�»fl o„b◊Î L% 29.09 Új�‰i
Â‡ö Âfl@p¸Î�»fl t˝q o„b◊Î L% 40 Ènj�„ bfl c H2I
Âfl Êbn€Î�»fl o„b◊Î L% 60 Ènj�„ bfl c H4I Òä��a pb‰Ó«

…iäc o„b◊Î L% 40 Ènj�„ bfl c H6I Òä��a pb‰Ó« Â‡ö
@% 80 Ènj�„ bfl c H7I Òä��a@pb‰Ó« Â‡ö Âfl@p¸Î�»fl
c H11I Òä��a pb‰Ó« Â‡ö@Âfl@p¸Î�»fl �Ω@o„b◊Î
¿ bÌ�nÿj€a Íâ�@ÜÏuÎ@›v�Ì@� b‡‰Ói L% 100 Ènj��„ bfl

NH10Î 9 L8 L5 L3 L1I äåb�a
bÌ�nÿi ÜÏuÏ€ o‹v� �€a ÚÓ€b»€a ÚÌÏ˜æa k�‰€a Êg
L6 L4 L2I äåbv‡‹€@xbuá€a |ˆbià@pb‰Ó« ¿@Salmonella

á‰« ÚöÏœãæa ÜÎá®a@÷b�„ ¿ |ˆbiâ€a@ÍâÁ ›»§ H11Î 7

|ˆbià pb‰Ó« ¿@bÌ�nÿj€a Íâ� Èi@�Ï‡�æa á®bi bËn„äb‘fl
L557 ·”ä ÚÓjÓ‹€a ÚÓ�bÓ‘€a Ú–ñaÏæa k�y ÒÜ�æa xbuá€a
NH2009 LÚÓ�bÓ‘€a �Ìb»æaÎ pb–ñaÏ‡‹€ �†Ï€a@�◊ãæaI

@@Salmonella bÌ�nÿji xbuá€a ‚Ï® tÏ‹m ÙÏn�fl �n»Ì
ÙÏn�fl @Âfl Û‹«c @äåb�a …Ó‡ß Új�‰€bi Ú�aäá€a @ÍâÁ ¿
 Gulsen and Gunaydin,I bËi ‚b”@�€a Ú�aäá€a ¿ tÏ‹n€a
@Ú‰Ó« @315 @ Ï‡™ Âfl Ú€Î�»fl 57 ¸�« sÓy LH2003

äåb™ Ô„b� Âfl xbuá€a |ˆbiâ€ Új”ã€a á‹u Âfl @pâÇc
tÏ‹n€a @ÙÏn�fl Âfl Û‹«c @Ÿ€â◊Î L% 18.09 Ènj�„ bfl c
 Jorgensen et al.,IbËi@‚b”@�€a Ú�aäá€a ¿ ›v� â€a
¿ p¸Î�»æa Új�„ o‹ñÎ sÓy LÒáznæa Úÿ‹‡æa ¿ H2002

ÙÏn�fl Êb◊ á‘‹œ ÙãÇc ÚËu ÂflÎ N% 13∂g xbuá€a pb‰Ó«
Âfl ›”c Ú�aäá€a @bËn‹� �€a äåb�a pb‰Ó« ¿ tÏ‹n€a

       Staphylococcus aureas  1 
 

€ÕÑ
ÎÑá-\

ÏzzzzzzzzzfiË¬’\ €ÕÑ
‹]¬’\ ªàÊi∏\

12345

14 10 × 6.95 10 × 1.14 10 × 9.04 10 × 3.23 10 × 9.04 10 × 6.2

24 10 ×1.63 10 × 8.84 10 × 1.24 10 × 2.03 10 × 7.14 10 × 1.3

33 10 × 4.33 10 × 6.73 10 × 7.53 10 × 5.93 10 × 4.83 10 × 5.8

44 10 × 6.03 10 ×7.93 10 × 7.14 10 × 8.33 10 × 5.54 10 × 3.3

53 10 × 2.83 10 × 2.53 10 × 4.23 10 × 3.73 10 × 4.33 10 × 3.5

6100>100>100>100>100>100>

7100>100>100>100>100>100>

85 10 ×1.0100>100>4 10 × 6.84 10 × 4.0-

94 10 × 5.04 10 × 6.24 10 × 6.14 10 × 4.94 10 × 7.04 10 × 5.9

106 10 × 1.25 10 × 8.05 10 × 8.06 10 × 1.05 10 × 1.25 10 × 7.8

115 10 × 4.75 10 × 3.55 10 × 2.94 10 × 9.05 10 × 3.55 10 × 3.1

sÜ]�’\ s]pÅ’\ €¢ ∫ ÏîÖ⁄∏\;]Á3i“e’\ ÄÊpÂ
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¿ HCapita et al., 2003I ÈÓ€g ›ñÏm â€a tÏ‹n€a ÙÏn�fl
N% 55∂g tÏ‹n€a Új�„ o‹ñÎ sÓy LbÓ„bj�c

bÌ�nÿi ÜÏuÎ Új�„ Êc@Ú�aäá€a @ÍâÁ o‰Ói á‘‹œ �bflÏ‡«
@oyÎaãm bÓjÓ‹i Ú�aäá€a bËn‹��€a äåb�a@¿Salmonella

pb‰Ó« ¿ bÌ�nÿj€a ÍâÁ ÜÏuÎ ÊcÎ L% 100∂g ã–ñ µi@bfl
Êc Û‹« fiáÌ H11Î 7 L6 L4 L2I äåbv‡‹€ xbuá€a |ˆbià
�ÓË§Î |ià ıb‰qc �aáu Ò�j◊ bÌ�nÿj€a ÍâËi tÏ‹n€a@ÚÓ€b‡nya
Û‹« áÌáìn€a ÒäÎãö k‹�nÌ â€a ãfl˛a@äåb�a@¿ xbuá€a
Û‰jæa �Ë�mÎ —Óƒ‰m ›rfl ÚÓzó€a pb†a�í¸a ’Ój�m
Ÿ€â◊Î Lµ‹flb»‹€ ÚÓzó€a ÔyaÏ‰€bi ‚b‡nÁ¸aÎ Lpaá»æaÎ
ÒÎ˝« @NÚ–‹nÉæa xbn„�a @pbÓ‹‡« @¿ ÚÓzó€a ÷ã�€a  bjma
Íâ� µ‹flb®a @ôbÉíˇ€ �b‡�€a ‚á« k∞ Ÿ€à Û‹«
k∞Î Lxbuá€a �ÓË§Î |ià äåb™@›ÇaÜ ›‡»€bi bÌ�nÿj€a
�bÓqaäÎ bÌ�nÿj€a@ÍâÁ Âfl ÚÓ€b©a@·z‹€a xbuÜ p¸˝� ÚÓiãm
ÚÓzó€a Úib”ã‹€ …õ¶ @äÜbófl @Âfl “˝«˛a ‚aáÉn�aÎ

NbÌ�nÿj€a ÍâÁ Âfl bÁÏ‹Ç Êb‡õ€
fi�« ·nÌ � È„c ∂g H2I fiÎáßa ¿ Ú„Îáæa wˆbn‰€a �ìm
@Läåb�a …Óª¿Ò�nÉæa pb‰Ó»€a@Úœb◊@ÂflShigella bÌ�nÿi
›Óv�m ‚á« Nb��»€ pb†bÓny¸a Úœb◊ àb¶a Âfl ·Àã€a@Û‹«
@¸ Ò�nÉæa pb‰Ó»€a …Óª ¿ Shigella bÌ�nÿj€@áuaÏm c

bÁäÜbófl Êg sÓy ÒÜÏuÏfl Âÿm � bË„c ÒäÎãõ€bi �»Ì
“Îãƒ€aÎ äÜbóæa �–„ ÔÁ bÁÜÏuÏ€ Ú‡ˆ˝æa “Îãƒ€aÎ
@� �€a CampylobacterÎ Salmonella bÌ�nÿj€@Ú‡ˆ˝æa

Nb‡��«
:Campylobacter بكتيريا

@Ùáyg bË„Ï◊ ∂g Campylobacter bÌ�nÿi ÚÓ‡Ác …uãm
L�b»€a ıbÆc …Óª ¿ Ú»ˆbì€a ÚÓˆaâÃ€a ÙÎá»€a pbjj�fl
Ûny Îc ›qb∫ â€a @Êb�„�€ @�ã‡æa bÁ�qdm @∂g Ÿ€â◊Î
NHBlaser, 1982I@Shigella@Î@Salmonella ÙÎá« ÷Ï–Ì
ÍâËi ÙÎá»€a ÷ã† ·Ác Âfl ÚqÏ‹æa xbuá€a @‚Ï® �n»mÎ
Íâ� áÓßa @�À ÔË�€a @ÚvÓn„ @ãíbjfl @›ÿìi bflg bÌ�nÿj€a
ıb‰qc @Ôöã»€a tÏ‹n€a ÚvÓn„ ãíbjfl �À ›ÿìi Îc ‚Ïz‹€a

N�ÓËvn€aÎ Üaá«�a
H9I @fi�« @∂g H2I fiÎáßa ¿ ÚzöÏæa wˆbn‰€a �ìm
@Â‡ö Âfl Ÿ€àÎ @Campylobacter bÌ�nÿi @Âfl @p¸Î�»fl
@�€a äåbv‡‹€ HÚ‰Ó« 55I xbuá€a |ˆbià pb‰Ó« Ô€bªg
Êbn€Î�»fl o„b◊Î L% 16.36 Ènj�„ @bfl c Ú�aäá€a @bËn‹�
…iäcÎ L% 40 Ènj�„ bfl c H3I Òä��a pb‰Ó« Â‡ö Âfl
@% 80 Ènj�„ bfl c H4I Òä��a@pb‰Ó« Â‡ö Âfl@p¸Î�»fl
Ènj�„ bfl c H8I Òä��a pb‰Ó«@Â‡ö Âfl@p¸Î�»fl t˝qÎ

 Campylobacter Shigella  Salmonella      2 
      

ÎÑá-\ €ÕÑ
C%D Î1i}∏\ k]fiË¬’\ ÄÅ¡ J ÏepÊ∏\ k]fiË¬’\ ÄÅ¡

SalmonellaShigellaCampylobacter
(صفر)1 (صفر)صفر/5 (صفر)صفر/5 صفر/5

2(40) (صفر)2/5 (صفر)صفر/5 صفر/5

(صفر)3 (صفر)صفر/5 2/5 (40)صفر/5

4(60) (صفر)3/5 4/5 (80)صفر/5

(صفر)5 (صفر)صفر/5 (صفر)صفر/5 صفر/5

6(40) (صفر)2/5 (صفر)صفر/5 صفر/5

7(80) (صفر)4/5 (صفر)صفر/5 صفر/5

(صفر)8 (صفر)صفر/5 3/5 (60)صفر/5

(صفر)9 5 (صفر)صفر/ 5 (صفر)صفر/ صفر/5

(صفر)10 (صفر)صفر/5 (صفر)صفر/5 صفر/5

11(100) (صفر)5/5 (صفر)صفر/5 صفر/5

(29.09) 16/55(صفر) 9/55 (16.36)صفر/55
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Näåb�a ÚÓ‘i ¿ bÌ�nÿj€a Íâ� ÜÏuÎ ›v�Ì �Î L% 60

@Ûny ıaâÃ€a ¿ Campylobacter bÌ�nÿi @ÜÏuÎ Êg
sÓy LÙÎá»€a @�aã«c äÏË√ ¿ kj�nÌ á” Ú‹Ó‹” Üaá«di
kj�Ì @â€a Üá»€a Êc @∂g HBlack et al., 1988I äbíc
 HuntI ã◊àÎ@NÚÓ‹Ç 500 Â« áÌ�Ì ¸@bÌ�nÿj€a ÍâËi �ãæa
�Îa�m bÌ�nÿj€a ÍâËi ÚÌá»æa Ú«ãßa Êc Het al.,1998

@ÍâÁ ÜÏuÎ Êhœ@Ÿ€â€@�b‘j†Î LÚÓ‹Ç@10000 – 500 µi bfl
á” H8Î 4 L3I äåbv‡‹€@xbuá€a |ˆbià pb‰Ó« ¿ bÌ�nÿj€a

N‚Ïz‹€a ÍâÁ ›ræ Ÿ‹Ën�æa Úzñ@Û‹« ÒäÏ�Ç ›ÿìÌ
@pb‰Ó« ¿ Campylobacter bÌ�nÿi ÜÏuÎ ¿ kj�€a Êg
xbuá€a ÏÁ ÊÏÿÌ á” H8Î 4 L3I äåbv‡‹€ xbuá€a |ˆbià
ÂuaÎá‹€ ÚÓ‡õ�a Òb‰‘€a ¿ �bÓ»Ój† îÓ»m@bË„g sÓy LÈ�–„
�Îa�Ì sÓy Läåb�a ›ÇaÜ ∂g bË‘Ìã†@á§Ÿ€à fi˝Ç ÂflÎ
 GenigeorgisI % 100 ∂g ã–ñ µi bfl bÁäbìn„a ÙÏn�fl
pb†a�í¸a ÙÏn�fl �b–Øa Êhœ Ÿ€â€ NHet al., 1986

¿ �bñÏóÇ äåb�a ÍâÁ ›ÇaÜ xbn„�a@ÚÓ‹‡« ıb‰qc@ÚÓzó€a
tÏ‹m ¿ kj�€a ÏÁ ÊÏÿÌ á” ıbìy˛a  �„Î@¡‡�€a@�‹yãfl

NÚöã‡æa bÌ�nÿj€a ÍâËi xbuá€a ‚Ï®
bÌ�nÿj€a ÍâÁ ÜÏuÎ ∂g pb�aäá€a Âfl áÌá»€a äbíc
ÙÏn�fl Âfl �rÿi @Û‹«c tÏ‹m @pbÌÏn�∑Î xbuá€a @‚Ï® ¿
Ú�aäá€a pãË√c sÓy@LÚ�aäá€a ÍâÁ@¿ ›v� â€a tÏ‹n€a
Êc HFrediani and Stephan,@2003I Âfl@›◊ bËi ‚b”@�€a
@800@Ô€bªg Âfl Ú‰Ó« 195 ¿ ÒÜÏuÏfl o„b◊ bÌ�nÿj€a ÍâÁ
@Új”ã€a á‹u Âfl pâÇ�c �€aÎ % 24.37 Ènj�„ bfl c Ú‰Ó«
 JorgensenI bËi ‚b” �€a Ú�aäá€a bflc Nxbuá€a |ˆbiâ€
bÌ�nÿj€a ÍâËi tÏ‹n€a ÙÏn�fl Êc o‰Ói á‘œ Het al.,2002

NÒ�nÉæa pb‰Ó»‹€ % 84∂g@›ñÎ

الاستنتاج
Ú�aäá€a ÍâÁ @¿ bËÓ€g @›ñÏn€a @� �€a @wˆbn‰€a �ìm
bÌ�nÿji xbuá€a |ˆbià @pb‰Ó« @tÏ‹m ÙÏn�fl  b–mäa ∂g
@bÌ�nÿi Ÿ€â◊Î ãrÉn€a äbjnÇ¸ ÚjuÏæa S.aureas

@Úöãø bÌ�nÿi bË»ÓªÎ CampylobacterÎ Salmonella

fib‘n„¸ @�aá«b�fl @�̋ flb«Î Úflb»€a Úzó‹€ �aáÌáËm ›ÿìm á”
Âfl áz‹€Î NÔ˜Ój€a tÏ‹n€a ·vy ÒÜbÌåÎ ÚÌá»æa �aãfl˛a
Êb‡öÎ@äåb�a µi Úöã‡æa ÚÌ�nÿj€a  aÏ„˛a ÍâÁ äbìn„a
b‰„hœ Ÿ‹Ën�æa ∂g ÚÓzñÎ Ú‰fle ÒäÏói Ú»‹�€a ÍâÁ@fiÏñÎ

ZÔm�bi ÔñÏ„
Ú–ñaÏæa ’Ój�ni @bËfla�€gÎ äåb�a Û‹« Úib”ã€a áÌáìm J
pb†a�í¸bi Úñb©a H566I ·”ä ÚÓjÓ‹€a ÚÓ�bÓ‘€a
�◊ãæaI bËi µ‹flb»€aÎ ÂuaÎá€a äåb™ @¿ ÚÓzó€a

N(2008 LÚÓ�bÓ‘€a �Ìb»æaÎ pb–ñaÏ‡‹€ �†Ï€a
›◊ ¿ xbuá€a ‚Ï® Û‹« ÚÓuÏ€ÏÌ�nÿi pb�aäÜ ıaãug J
äåb�a ›ÇaÜ xbuá€a @�ÓË§Î |ià ›yaãfl Âfl @Ú‹yãfl
tÏ‹n€a bÁá‰« tá± @�€a ¬b‘‰€a áÌá• @�ãÃi
›ˆb�Ï€a @…öÎÎ tÏ‹n€a @lbj�c @Úœã»fl ›Ë�Ó€ @�nÿj€a

NbËÓ‹« Òã�Ó�‹€ Új�b‰æa
‚Ï® Úfl˝�Î Úzñ fib™ ¿ pb�aäá€aÎ tb¢˛a ÒÜbÌå J
Nµ‰†aÏæa µi@ÚÓzó€a Úœb‘r€aÎ Ô«Ï€a@ãì„Î xbuá€a

Ú«b‰ñ Û‹« Úib”ã€bi Úñb©a pb»Ìãìn€a ›Ó»–mÎ ãÌÏ�m J
pbvn‰æ Ÿ‹Ën�æa ÚÌbº Êb‡õ€ Ÿ€àÎ ÂuaÎá€a @xbn„g

N�aãfl˛a@pbjj�∑ Úibñ�a Âfl ÂuaÎá€a
›Ó‹• ‚bƒ„ ’Ój�m �jm Û‹« äåb�a @lbzñc @…Óvìm J
 HACCPI Úuã®a ·ÿzn€a ¬b‘„Î ã�©a äÜbófl

NHSystem
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